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Drodzy kupujacy!

Gratulujemy Panstwu zakupu urzadzenia marki SATURN. Jestesmy pewni, ze
nasze produkty beda efektywnymi i niezawodnymi pomocnikami w Panstwa
gospodarstwie domowym.

Nie nalezy uzywac urzadzenia po nagtej zmianie temperatury otoczenia.
Uruchomienie urzadzenia po nagtej zmianie temperatury (na przykiad po
whniesieniu urzadzenia z mrozu do cieplego pomieszczenia) moze doprowadzi¢
do kondensacji wilgoci wewnatrz urzadzenia i spowodowac jego uszkodzenie.
Urzadzenie musi posta¢ w cieplym pomieszczeniu nie krocej niz 1,5 godziny.
Prace z urzadzeniem mozna rozpoczac¢ nie wczesniej niz po 1,5 godziny od
dostarczenia go do pomieszczenia.

Zasady bezpieczenstwa

Nalezy zawsze przestrzegac zasad bezpieczenstwa:

1. Przeczytaj instrukcje obstugi

2. Upewnij sie, ze napiecie zaznaczone na urzadzeniu odpowiada napieciu gniazdka
elektrycznego oraz ze gniazdko jest poprawnie uziemione.

3. Zawsze wytaczaj urzadzenie zanim odfgczysz kabel od pradu.

4. Odtaczaj kabel trzymajac za wtyczke. NIE CIAGNIJ ZA KABEL!

5. Aby unikna¢ porazenia pradem, nie zanurzaj kabla, wtyczki ani silnika w wodzie lub
innym ptynie.

6. Odtacz urzadzenie od pradu, kiedy go nie uzywasz oraz przed czyszczeniem.

7. Zaczekaj az urzadzenie wystygnie przed montazem/demontazem.

8. Nie uzywaj poza pomieszczeniem. Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego.

9. Nie ktadz urzadzenia w poblizu lub na sprzecie elektrycznym, palniku gazowym ani w
rozgrzanym piekarniku.

10. Nie pozwalaj, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub dotykal gorgcych powierzchni.
Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnych, ptaskich powierzchniach.

11. Zachowaj szczegdlng ostrozno$é¢ podczas przenoszenia urzadzenia, w ktérym
znajduje sie gorgcy olej lub inne gorace ptyny.

12. Nie uzywaj urzadzenia w celach niezgodnych z jego przeznaczeniem.

13. Nie podnos$ ani nie przenos urzadzenia, kiedy wtyczka jest podtgczona do kontaktu.
14. Przed zdjeciem pokrywy wytacz urzadzenie, odtgcz kabel zasilania, podnie$ pokrywe
uzywajac uchwytu i potéz na ptaskiej powierzchni, najlepiej strong z uchwytem do géry.
15. Nie ktadz rozgrzanego spodu pokrywy bezposrednio na laminowanych, drewnianych,
papierowych, plastikowych badz innych tatwopalnych powierzchniach. Potdéz pokrywe na
zaroodpornej powierzchni.

16. Zawsze zakfadaj gdérng czes$c¢ urzadzenia z pokrywa na mise przed podfgczeniem
urzadzenia do pradu i witgczeniem go.

17. Nie myj urzadzenia metalowymi myjkami.

18. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem Iub wtyczka, oddaj urzadzenie do
serwisu lub naprawy przez wykwalifikowanych fachowcéw.

19. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, umystowych lub poznawczych, jak réwniez przez osoby bez
niezbednego doswiadczenia i wiedzy o urzadzeniach elektrycznych, za wyjatkiem
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przypadkéw, kiedy zostaty one przeszkolone lub pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo.

20. Okres uzytkowania - 4 lata.

Wprowadzenie

Multifunkcyjny piekarnik halogenowy zakonczyt ere tradycyjnego przygotowywania
potraw. Podczas pracy piekarnik halogenowy wytwarza obieg goracego powietrza, co
sprawia, ze potrawy s podgrzewane rownomiernie. Tak przygotowane potrawy
zachowujg naturalny smak i wartosci odzywcze.

Piekarnik halogenowy zostat zaprojektowany z dbatoscig o szczegdty i ma atrakcyjny
wyglad. Posiada kontrole temperatury (termostat) w przedziale 65 - 250°C oraz timer do
60minut. Mozesz wybra¢ temperature i czas pieczenia. Gorace powietrze wewnatrz
piekarnika nigdy nie przypali jedzenia, nie bedzie réwniez wytwarzany dym. Twoja
kuchnia stanie sie wolna od zanieczyszczen i bezpieczna.

Piekarnik halogenowy sprawi, ze przygotowanie potraw bedzie tatwe i przyjemne.
Sposéb uzycia

1. Podtacz wtyczke do gniazdka o odpowiednich parametrach. Nie podtaczaj jednoczesnie
kilku urzadzen elektrycznych do tego samego gniazdka.

2. Przetacz timer zgodnie z ruchem wskazowek zegara do pozadanego czasu - wigczy sie
czerwona lampka.

3. Ustaw pokretto kontroli temperatury zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara do
pozadanej temperatury — wiaczy sie zielona lampka. Piekarnik konwekcyjny rozpocznie
prace.

4. Zielona lampka moze wytaczy¢ sie przed uptynieciem wskazanego czasu pieczenia. Jest
to znak, ze temperatura osiggneta pozadang wysokosc.

5. Kiedy temperatura spadnie, piekarnik automatycznie wiaczy nagrzewanie, co
zasygnalizuje ponownie wigczajaca sie zielona lampka.

Wazne

1. Nie ktadz rozgrzanej pokrywy bezposrednio na blacie, aby unikna¢ przypalenia blatu.
Potdz pokrywe na zaroodpornej powierzchni.

2. Gorna cze$¢ urzadzenia na pokrywie nie powinna by¢ myta woda. Czys$¢é pokrywe
miekkag szmatka.

3. Korpus urzgdzenia moze by¢ czyszczony dopiero po catkowitym wystygnieciu.

Czesci sktadowe:
termostat
timer i przetgcznik

silnik =

obieg powietrza g
rozgrzane powietrze

zerdki z chromowanej
stali
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Cechy:
1. Multifunkcyjny:
Z obiegiem gorgcego powietrza i skalg temperatur 65-250°C, piekarnik ma wiele funkcji:



a. Przygotowanie potraw na rdézny sposoby, w tym pieczenie, grillowanie, opiekanie,
zapiekanie i barbecue.

b. Szybkie rozmrazanie zamrozonych produktow

c. Suszenie i dezynfekcja

2. Obnizanie poziomu cholesterolu

Badania naukowe dowodza, ze wysoki poziom cholesterolu odpowiada za czestsze
wystepowanie chordb serca i ukfadu krazenia. Gorgce powietrze wytwarzane wewnatrz
piekarnika konwekcyjnego wytapia ttuszcz i tym samym ogranicza ilo$¢ cholesterolu do
minimum. Wynika z tego, ze przygotowywanie potraw w piekarniku konwekcyjnym jest
bardziej korzystne dla zdrowia.

3. Oszczedzanie czasu i energii

Dzieki wysokiej wydajnosci obiegu gorgcego powietrza w piekarniku, czas przygotowania
potraw i zuzycie energii zostaja ograniczone do minimum. Nasze testy wykazaty
oszczednos$¢ do 20% energii w stosunku do tradycyjnych piekarnikow.

4. Zachowanie naturalnego smaku i wartosci odzywczych

Wysoka temperature i dtugi czas pieczenia zawsze zmieniajg smak potrw i obnizajg ilos¢
wartosci odzywczych. Temperatura i ustawienia timera w piekarniku halogenowym moga
rozwigzac ten problem.

Tabele informacyjne

Temp. Czas Funkcje

100°C 5-10min Rozmrazanie

150°C 5-10min Podgrzewanie
170°C 5-8min Gotowanie na parze

170°C 10-15min Wypiekanie

180°C 15-20min Zapiekanie

220°C 25-30min Pieczenie

240°C 15-20min Grillowanie

250°C 15-20min Smazenie bez oleju

Wszystkie parametry nalezy dostosowac¢ do rozmiaru przygotowywanej porcji

* Zapiekanie

- potéz porcje jedzenia na ruszcie

- Przy grubych kawatkach miesa, obr6¢ mieso po potowie czasu pieczenia.

- Tak jak przy pieczeniu, czas zapiekania moze zmieni¢ sie w zaleznosci od wielkosci i
ilosci kawatkdw.

* Gotowanie na parze

- Warzywa mozesz gotowac na parze w czasie gdy przygotowujesz danie gtéwne: umiesc
warzywa w kieszonce z folii aluminiowej, dodaj kilka kropel wody i zamknij kieszonke.

- Mozesz réowniez dodac¢ odrobine wody z przyprawami na dno pojemnika, aby gotowa¢ na
parze ryby lub warzywa.

* Smazenie

- Mozesz otrzymac efekt smazenia frytek w gtebokim oleju, maczajac pokrojone ziemniaki
w wielonienasyconym oleju jadalnym, nastepnie odsaczajac nadmiar oleju i postepujac
zgodnie z odpowiednimi ustawieniami temperatury i czasu.

- Aby przygotowac smazonego kurczaka, zanurz kawatki kurczaka w roztopionym masle,
odsacz nadmiar ttuszczu i postepuj zgodnie z parametrami podanymi w tabeli.
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* Tosty

- Mozesz otrzymac idealnie zapieczone tosty w piekarniku bez uprzedniego rozgrzewania.
Po prostu potéz chleb na Zerdkach i zapiekaj. Bedzie kruchy na zewnatrz i miekki w
$rodku.

- Mozesz réwniez zapiekaé przez kilka minut w maksymalnej temperaturze czerstwe
przekaski (krakersy, chipsy, ciastka), aby przywroci¢ im kruchosé.

* Rozmrazanie

- Rozmrazanie w piekarniku konwekcyjnym odbywa sie bardziej réwnomiernie niz w
kuchence mikrofalowej. Ustaw temperature na 100°C i sprawdzaj co 5-10 minut.

0Ogoélne zasady uzytkowania

- Pamietaj, aby ukfada¢ potrawy rownomiernie, aby zapewni¢ swobodny przeptyw
goracego powietrza wokot jedzenia.

- Kiedy korzystasz z przepisu po raz pierwszy, sprawdzaj proces pieczenia przez szklang
mise, po zakonczeniu pieczenia sprawdz, czy potrawa nie jest surowa w $rodku.

- Aby uniknac przywierania potraw do dna piekarnika, spryskaj dno sprayem przeciwko
przywieraniu.

- Piekarnik posiada funkcje samooczyszczania. Wlej niewielkg ilo$¢ wody na dno i ustaw
temperature 100°C na 10-12 minut.

- Jesli piekarnik jest bardzo zabrudzony, dodaj nieco detergent do wody i wytrzyj
zanieczyszczenia.

Wybrane przepisy

Homar

Sktadniki:

Homar 1 kg, sok imbirowy, sél, cukier, likier, pieprz

Obtocz homara w soli i zostaw na 10-15min, nastepnie umies$¢ w piekarniku i piecz przez
12-15min w temperaturze 140-160°C.

Chrupiacy kurczak

Sktadniki:

Kurczak, skrobia, wino, roztopiony cukier, midd, ocet winny, ciepta woda

1. Umyj kurczaka, zamocz kolejno we wrzacej, a nastepnie zimnej wodzie.

2. Zmiksuj skrobie, roztopiony cukier, miod i ocet winny w niewielkiej ilosci wody.
Posmaruj mieszkankg kurczaka za pomocg pedzelka. Kiedy kurczak przeschnie, umiesé¢
go w piekarniku.

3. Piecz kurczaka przez 20 min w temperaturze 150 - 200°C. Nastepnie ponownie natéz
panierke i piecz 10 min w niskiej temperaturze.

Wskazéwki przygotowania

Potrawa czas temperatura
Kurczak 30-40 min 200-220°C
Ryba 10-15 min 130-150°C
Ciasto 10-12 min 140-160°C
Homar 12-15 min 140-160°C
Krewetki 10-12 min 150-180°C
Kietbaski 10-13 min 120-150°C
Orzeszki 10-15 min 140-160°C




Zapiekany chleb 8-10 min 120-140°C
Ziemniaki 12-15 min 180-200°C
Skrzydetka z kurczaka 15-20 min 150-180°C
Krab 10-13 min 140-160°C
Hot dog 5-8 min 190-210°C
Zeberka barbecue 18-20min 220-240°C

Schemat elektryczny

u(g:r termostat
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! = !
a B ETE]

Komplet:

Piekarnik konwekcyjny
Pierscien powiekszajacy

Ptyta do zapiekania

Steamer

Wysoki ruszt

Niski ruszt

Szczypce

Instrukcja obstugi z gwarancja,
Opakowanie

N Y e e

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Moc: 1400 W
Napigcie znamionowe: 220-240 V
Czestotliwo$¢ znamionowa:50 Hz
Prad znamionowy: 6.4 A
Pojemnosc: 12-17 1

Mozesz pomdc w ochronie srodowiska!

Uprzejmie prosimy o przestrzeganie miejscowych przepiséw: Przekazuj
zepsute urzadzenia elektryczne do odpowiednich centréow utylizacji
odpadodw.
|
Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian dotyczacych charakterystyk
technicznych i wygladu wyrobdw.



Uprzejmie prosimy o przestrzeganie miejscowych przepiséw: Przekazuj zepsute
urzadzenia elektryczne do odpowiednich centréw utylizacji odpaddw.

Informacja o postepowaniu ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
W zwigzku z obowigzkiem informacyjnym wynikajacym z wprowadzenia ustawy o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym, informujemy ze:

1. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ umieszczany z innymi
odpadami.

2. Zuzyty sprzet nalezy przekaza¢ do punktu zbierania zuzytego sprzetu elektrycznego
lub sprzedawcy, przy zakupie nowego sprzetu tego samego rodzaju.

3. Umieszczony obok symbol kosza oznacza, iz zuzyty sprzet zostanie poddany procesowi
przetwarzania lub odzysku, co zapewnia ochrone zdrowia ludzi oraz ochrone srodowiska.
4. Za nie przekazanie zuzytego sprzetu punktom zbierania lub umieszczenie go facznie z
innymi odpadami grozi kara grzywny (Ustawa z dnia 29.07.2005 o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym). To urzadzenie oznakowane jest specjalnym symbolem
odzysku. Po okresie uzytkowania trzeba je zwrdci¢ do odpowiedniego punktu zbioérki i nie
wolno umieszcza¢ go razem z nieposortowanymi odpadami. Takie dziatania przyniosg
korzysci dla s$rodowiska. Informacji o adresach punktdéw zbidrki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego udzielajg jednostki samorzadu terytorialnego. Producent
zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian dotyczacych charakterystyk technicznych i
wygladu wyrobow.

Saturn’

Warunki gwarancji

Produkt objety jest 24-miesieczng gwarancja, poczawszy od daty zakupu przez klienta
wytacznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

1. Reklamowany towar powinien spetnia¢ podstawowe normy higieny

2. Reklamowany towar nie moze wykazywac jakichkolwiek uszkodzen mechanicznych,
chemicznych, transportowych, $ladéw niewtasciwego przechowywania lub montazu.

3. Reklamowany towar nie moze by¢ uszkodzony z przyczyn niewtasciwej eksploatacji
(niezgodnej z instrukcja obstugi)

4, Reklamowany towar nie moze mie¢ zadnych sladéw wskazujgcych na prébe
samodzielnego naprawiania produktu. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wyniktych na
skutek uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem sprzetu (jezeli dotyczy sprzetu
przeznaczonego do eksploatacji w warunkach gospodarstwa domowego lub podobnego),
wadliwego przechowywania, wadliwego podtaczenia do instalacji.

5. Wymiana/Naprawa odbywa sie na podstawie paragonu zakupu towaru oraz
uzupetnionej karty gwarancyjnej.

6. Kazdy reklamowany artykut musi posiadac oryginalne, nieuszkodzone opakowanie,
umozliwiajgce jego odpowiednig ochrone podczas transportu przez firme kurierska.
Dopuszczalne jest zastosowanie opakowania zastepczego, jednak musi ono gwarantowac
odpowiednig ochrone przed uszkodzeniami mechanicznymi podczas transportu.

7. Ujawnione w okresie gwarancyjnym wady fabryczne usuwane beda bezptatnie w
terminie do 14 dni, a w przypadkach szczegdinych w okresie do 21 dni liczac od daty
dostarczenia urzadzenia do Serwisu Gwaranta.

8. Ustugami gwarancyjnymi nie sg objete czynnosci zwigzane z konserwacja,
czyszczeniem i regulacjami opisanymi w instrukcji obstugi lub instrukcji montazowej.

Produkt nie podlega gwarancji, jezeli:



Usterka wynika ze zwyktego zuzycia

Usterka byta widoczna podczas zakupu

Produkt byt uzywany niezgodnie z instrukcja obstugi.

Uzytkownik nie moze udowodni¢ legalnego zakupu produktu na terytorium
Rzeczypospollte] Polskiej (brak paragonu lub faktury zakupu, nieczytelny dokument).

5. Uszkodzony lub zmieniony numer seryjny urzadzenia

6. Uszkodzenie z przyczyn dziatania sity wyzszej

Gwarancjg nie sg objete czesci zuzyte w trakcie eksploatacji (na przyktad filtry, zaréwki,
pokrycia ceramiczne i teflonowe, uszczelki).

e

Serwis gwarancyjny wykonuje Ogdlnopolska Sie¢ Serwisowa Arconet Sp. z 0.0.
Lista serwisow jest dostepna na stronie: www.arconet.pl

Reklamacje mozna tez zgtaszaé

- pisemnie na adres infolinia@arconet.pl

- lub telefonicznie pod numerem 801 44 33 22 albo z telefonéw komdrkowych +48
221005965

Infolinia jest czynna OD PONIEDZIALKU DO PIATKU W GODZ. 8.00-17.00

Karta gwarancyjna

Wyrdb:

Nr.fab:

Data sprzedazy:

Pieczatka sklepu Pieczatka sprzedawcy

Opis Data

Data zgtoszenia .
naprawy | wykonania

Podpis i pieczatka montera
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