EZB3410AOW =

EZB3410A0X C]
PL Piekarnik Instrukcja obstugi 2
TR Firin Kullanma Kilavuzu 30

[{] Electrolux



2

www.electrolux.com

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA . .....coomiuiiieeeeeeee e, 3
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA .....cvimimiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeennn 5
3. OPIS URZADZENIA ...t 7
4. PANEL STEROWANIA. ...ttt ee et 8
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM. ..ot 8
6. CODZIENNA EKSPLOATACUA ..., 9
7. FUNKCUE ZEGARA ...ttt et 10
8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW. ..., 11
9. DODATKOWE FUNKCUE ... .ottt ettt 12
10. WSKAZOWKI I PORADY ..ottt 12
11. KONSERWACUJA | CZYSZCZENIE. ..o oo 22
12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW........couiuiuieieieeeeeeeeeeeeeeeeeee e 25
13 INSTALACUA .o e ettt 26
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ..o e oot 27

Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosé
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne¢ internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

A\ Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdéwki
Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.



POLSKI 3
1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysziosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sdéb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby 0 znacznym
stopniu niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie wolno zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.
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- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytacznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostrozno$¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac
Sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowaé peknieciem szkta.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go
wymienic¢ producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec ryzyku porazenia prgdem.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagnac
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych Scianek. Zamontowac¢ prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja zasilajgcego. Wymiany przewodu

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za
uchwyt.

Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.
Zainstalowa¢ urzadzenie w
odpowiednim i bezpiecznym miejscu ,

ktore spetnia wymagania instalacyjne.

Urzadzenie wyposazono w
elektryczny uktad chtodzenia.
Wymaga on zasilania elektrycznego.

2.2 Podtgczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewnic¢ sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu

zasilajgcego mozna dokonaé
wylgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg
dotyka¢ drzwi urzgdzenia, zwlaszcza
gdy drzwi sg mocnho rozgrzane.
Zaréwno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki
sposéb, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadba¢
o to, aby po zakonczeniu instalacji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgcza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy
ciggnac¢ za przewdd zasilajacy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
pragdowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.

2.3 Eksploatacja

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem

obrazen, oparzeniem,
porazeniem prgdem lub
wybuchem.
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Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.

Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Wytaczaé urzadzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
goracego powietrza.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
wodg.

Nie opierac sie o otwarte drzwi
urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzadzenia. Stosowanie sktadnikow
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nie umieszczacé w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewac wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawiaé
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostroznos$¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

» Odbarwienie emalii lub stali
nierdzewnej nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocéw moze trwale zaplamié
emalie.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzgdzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

* Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamkniete.

» Jesli urzagdzenie zainstalowano za
Scianka meblowag (np. za drzwiami
szafki), drzwi nie wolno zamykac¢
podczas uzytkowania urzadzenia.
Potaczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnatrz zamknietego mebla
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac¢ drzwi szafki, az urzadzenie
catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem
szyb w drzwiach urzgdzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy ja
niezwtocznie wymienic¢. Nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi
sg ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomoca
wilgotnej szmatki. Stosowacé
wylgcznie obojetne $rodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych



produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

Stosujac aerozol do piekarnikéw,
nalezy przestrzegac¢ wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

Nie uzywac detergentéw do
czyszczenia emalii katalitycznej (jesli
dotyczy).

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

Zaroéwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzadzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac go do
os$wietlania pomieszczen.

Przed przystgpieniem do wymiany
lampki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zrodta zasilania.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Informacje ogdlne

mpBEn a0

==

i
é BAa 8

3.2 Akcesoria

Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast
oraz do pieczenia mies.

POLSKI

* Uzywaé wytgcznie zarowek tego
samego typu.

2.6 Serwis

* Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.

» Nalezy stosowac¢ wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta
zasilania.

* Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizacji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzgdzeniu.

Panel sterowania
Kontrolka/symbol zasilania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania (temperatury)
A Wskaznik/symbol temperatury

Otwory wylotowe powietrza dla
wentylatora chtodzgcego

Bl Grzatka

El Oswietlenie

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potraw

» Gleboka blacha
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Przyciski
Pole czujnikal/przycisk Funkcja Opis
— MINUS Ustawianie czasu.
D ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
+ PLUS Ustawianie czasu.
4.2 Wyswietlacz
A B Cc A. Funkcje zegara
| | | B. Zegar
i-l i_l-i_l'i_l | C. Funkcja zegara
L gogg ©

el

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

@ Aby ustawi¢ aktualng
godzine, patrz rozdziat

~Funkcje zegara”.

5.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”.

Wyczysci¢ piekarnik i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

5.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy
wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

1. Wybra¢ funkcje B ustawic
maksymalng temperature.

2. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1
godzine.

3. Wybrac funkcje i) Ustawic
maksymalng temperature.

4. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.

5. Wybrac funkcje . Ustawic
maksymalng temperature.

6. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.

7. Wylgczy¢ i piekarnik i odczekac, az
ostygnie.

Akcesoria mogg rozgrzaé sie mocniej niz

zwykle. Z piekarnika moze wydobywac

sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy

zapewni¢ wystarczajacy doptyw

Swiezego powietrza do pomieszczenia.



6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!

POLSKI 9

Zastosowanie

Patrz rozdziat dotyczacy Funk_cja pie-
bezpieczenstwa. karnika
6.1 Chowane pokretta h?l
sterujacego Termoobieg
Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé wilgotn. Plus

pokretto. Pokretto wysunie sie.

6.2 Ustawianie funkgji
pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia w celu wybrania funkgc;ji
pieczenia.

2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby
wybra¢ temperature.

Kontrolka wtgcza sie, gdy piekarnik

pracuje.

3. Aby wylgczy¢ piekarnik, nalezy
obréci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia w potozenie wytgczenia.

6.3 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie

karnika

0

Piekarnik jest wytgczo-

Funkcja zapewnia
oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.
Wskazoéwki dotyczace
pieczenia — patrz roz-
dziat ,Wskazowki i po-
rady”, Termoobieg wil-
gotn. Plus. Drzwi pie-
karnika powinny byc¢ za-
mkniete podczas pie-
czenia, tak aby dziata-
nie funkgji nie byto za-
ktécane, a piekarnik
dziatat z najwyzszg
mozliwg wydajnoscig
energetyczna. Podczas
uzywania tej funkcji
temperatura w komorze
moze sig rézni¢ od tem-
peratury ustawionej.
Mozna zmniejszy¢ moc
grzania. Zalecenia doty-
czgce oszczedzania
energii znajdujg sie w
rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”,
Oszczednos$¢ ener-
gii.Na podstawie tej
funkcji zostata okreslo-
na klasa energetyczna
urzadzenia zgodnie z
normg EN 60350-1.

Do pieczenia ciast na
kruchym spodzie oraz
do pasteryzowania zyw-
nosci.

ny.
Potozenie wy-
taczenia
Umozliwia wigczenie
‘Q: os$wietlenia, gdy nie
OSniEiEe wigczono funkcji pie-
piekarnika CZEINc —
Grzatka dolna
Do jednoczesnego pie-
czenia na dwoch pozio-
Termoobieg mach i do suszenia AT

ZYyWnNOSCi.

Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizsza niz dla
funkcji Gorna/dolna

Rozmrazanie

Do rozmrazania produk-
téw (warzyw i owocow).
Czas rozmrazania uza-
lezniony jest od ilosci i
grubosci mrozonej po-
trawy.

grzatka.

Grill

Do grillowania ptaskich
potraw i opiekania chle-
ba.
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Funkcja pie- Zastosowanie
karnika

Funkcja pie- Zastosowanie
karnika

= Do grillowania potraw
ptaskich w duzych ilos-
Szybki gril ciach i do opiekania pie-
czywa.
=l Do pieczenia wiekszych
¥ kawatkow miesa lub
Turbo gril drobiu z koscig na jed-

nym poziomie. Do przy-
rzadzania zapiekanek i
przyrumieniania.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Tabela funkcji zegara

—_— Do pieczenia migsa lub
- ciasta na jednym pozio-
mie.

Gorna/dolna
grzatka (Gor-
na/dolna
grzatka)

Funkcja zegara

Zastosowanie

@ AKTUALNA GO- Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnej go-

DZINA dziny.
[=>] CzAs Ustawianie czasu pracy urzadzenia.
—)| KONIEC Ustawianie czasu wytgczenia urzgdzenia.

|>|>| CzAS OPOZNIE- taczy funkcje CZAS i KONIEC.

NIA

Ja) MINUTNIK

Ustawianie czasu odliczania. Funkcja nie ma wptywu na

dziatanie urzgdzenia. MINUTNIK mozna ustawi¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urzgdzenie jest wytg-

czone.

7.2 Ustawianie godziny.
Zmiana czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
czas.

Wskaznik @ miga po podtgczeniu
urzgdzenia do zasilania, po przerwie w
zasilaniu lub gdy zegar nie jest
ustawiony.

Nacisngé + lub =, aby ustawi¢
prawidtowg godzine.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie
widoczna ustawiona aktualna godzina.

Aby zmieni¢ aktualny czas, naciskac @
az zacznie migaé @

7.3 Ustawianie funkcji CZAS

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i
temperature piekarnika.

2. Naciskac @ az |_)| zacznie migac.

3. Nacisng¢ + lub =, aby ustawi¢
funkcje CZAS.
Na wyswietlaczu widoczne jest

wskazanie |21,
4. Gdy uptynie czas pieczenia, bedzie

migaé |—)| i zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy. Urzadzenie
wytgczy sie automatycznie.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.



6.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika i pokretto regulaciji

temperatury w potozenie wytgczenia.

7.4 Ustawianie funkcji KONIEC

1.

2.
3.

Ustawic funkcje piekarnika i
temperature piekarnika.

Naciska¢ @ az -] zacznie migac.

Nacisngé + lub =, aby ustawi¢
czas.

Na wyswietlaczu widoczne jest

wskazanie _)l

4.

Gdy uptynie czas pieczenia, bedzie

migac _)l i zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy. Urzadzenie
wytgczy sie automatycznie.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.
Obroci¢ pokretto wyboru funkgc;ji
piekarnika i pokretto regulaciji

temperatury w potozenie wytgczenia.

7.5 Ustawianie CZASU

OPOZNIENIA

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i
temperature piekarnika.

2. Naciska¢ ©, az 2| zacznie migac.

3. Nacisng¢ + lub =, aby ustawi¢
funkcje CZAS.

. Nacisng¢

5. Nacisngé + lub =, aby ustawi¢
funkcje KONIEC.

6. Nacisngcé @ aby potwierdzi¢.

POLSKI 11

Urzadzenie wigczy sie pozniej
automatycznie, bedzie dziata¢ przez
czas ustawiony w funkcji CZAS i
zakonczy prace o godzinie ustawionej w
funkcji KONIEC. O ustawionej godzinie
zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy.

7.

i

Urzadzenie wylgczy sie
automatycznie. Nacisng¢ dowolny
przycisk, aby wytaczy¢ sygnat
dzwigkowy.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika i pokretto regulaciji
temperatury w potozenie wytgczenia.

7.6 Ustawianie MINUTNIKA

1.
2,

Naciskac @ az Q zacznie migac.

Nacisng¢ + b —, aby ustawi¢
zadany czas.

Minutnik uruchomi sie automatycznie po
5 sekundach.

3.

>

Gdy uptynie ustawiony czas, zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Nacisna¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwigkowy.

Ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wytgczenia.

7.7 Anulowanie funkcji zegara

1.

2,

Nacisna¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zadanej funkcji.

Nacisna¢ i przytrzymac przycisk —.

Funkcja zegara wytgczy sie po kilku
sekundach.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Wktadanie akcesoriow

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice
jednego z pozioméw umieszczania
potraw i upewnic¢ sie, ze ndzki sg
skierowane w dot.

Gteboka blacha:
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Wsuna¢ gtebokg blache miedzy
prowadnice blachy.

—

Ruszt wraz z gteboka blacha;:

Wsuna¢ gteboka blache miedzy
prowadnice blachy, a ruszt miedzy
prowadnice powyze;j.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymywacé powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze.

9.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg

10. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

@ Niewielkie wystepy na goérze
maja na celu zapewnienie

wiekszego bezpieczenstwa.
Wystepy stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem. Wysoka
krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzgdzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

@ Temperatury i czasy
pieczenia podane w

tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zalezg one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.



10.1 Zalecenia dotyczace
pieczenia

Potrawy mozna umieszczac¢ w piekarniku
na czterech poziomach.

Poziomy poétek liczone sg od dna
piekarnika.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla
specjalnego przepisu nalezy znalezé
ustawienia dla podobnej potrawy.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych
potraw z chrupigcg skorka. Pozwala
skroci¢ czas pieczenia, a takze
zmniejszy¢ zuzycie energii.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwierac
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie nalezy

10.2 Pieczenie ciast i mies
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pozostawi¢ jeden pusty poziom miedzy
nimi.

Pieczenie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby nie
dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

Po upieczeniu migsa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego pokrojeniem,
aby nie wyciekty soki.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy do
gtebokiej blachy wla¢ nieco wody. Aby
zapobiec gromadzeniu sie dymu, nalezy
dolewa¢ wode za kazdym razem, gdy
wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.

Ciasta
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 2(1i3) 45 - 60 W forem-
ucierane ce do
ciasta
Kruche 170 2 160 2(1i3) 24 - 34 W forem-
ciasto ce do
ciasta
Sernik 170 1 160 2 60 - 80 W 26 cm
foremce

do ciasta
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Ciasto z 170 1 160 2(1i3) 100-120 W dwoch
jabtkami 20 cm fo-
(szarlotka) remkach
do ciasta
ustawio-
nych na
ruszcie
Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 160 2 30-40 W 26 cm
dzemem foremce
do ciasta
Ciasto 170 2 155 2 60 -70 W 26 cm
owocowe foremce
do ciasta
Biszkopt 170 2 160 2 35-45 W 26 cm
(biszkopt foremce
bez ttusz- do ciasta
czu)
Keks/cias- 170 2 160 2 50 - 60 W 20 cm
to owoco- foremce
we do ciasta
Ciastoze 170 2 160 2 50 - 60 W formie
Sliwkami®) do chleba
Mate cias- 170 3 160 3(1i3) 20-30 Na blasze
teczka do piecze-
nia ciasta
Ciastkal) 190 & 150 3 20-30 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Bezy 100 3 100 3 90-120 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Buteczkil) 190 8 180 3 15-20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Ptyé1) 190 8 180 8 25-35 Na blasze
do piecze-

nia ciasta
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Tarty pta- 180 8 170 2 45-70 W 20 cm
skie foremce
do ciasta
Biszkopt 180 11lub 2 170 2(pole- 40-55 Po lewej i
krélowej wej i po po prawej
Wiktorii prawej) w foremce
do ciasta
o $rednicy
20 cm
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Chleb i pizza
Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 -70 1 -2 sztu-
chleb?) ki po 500
g
Chleb zyt- 190 1 180 1 30-45 W formie
ni do chleba
Butkil) 190 2 180 2(1i3) 25-40 6 - 8 butek
na blasze
do piecze-
nia
Pizzal) 190 1 190 1 20 - 30 Na gtebo-
kiej blasze
Babecz- 200 B 190 2 10-20 Na blasze
kil do piecze-
nia ciasta

1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
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Zapiekanki
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Zapiekan- 180 2 180 2 40 - 50 W formie
ka maka-
ronowa
Zapiekan- 200 2 175 2 45 - 60 W formie
ka wa-
rzywna
Quiche 190 1 190 1 40 - 50 W formie
Lasagne 200 2 200 2 25-40 W formie
Cannelloni 200 2 190 2 25-40 W formie
Pudding 220 2 210 2 20-30 6 foremek
Yorkshi- do puddin-
rel) gu
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
mieso
Produkt Goérnaldolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
i gtebokiej
blasze
Wieprzo- 180 2 180 2 90 -120 Na ruszcie
wina i gtebokiej
blasze
Cielecina 190 2 175 2 90 - 120 Na ruszcie
i gtebokiej
blasze
Pieczen 210 2 200 2 44 - 50 Na ruszcie
wotowa, i gtebokiej
lekko wy- blasze
pieczona
Pieczen 210 2 200 2 51-55 Na ruszcie
wotowa, i gtebokiej
Srednio blasze
wypieczo-

na
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Pieczen 210 2 200 2 55-60 Na ruszcie
wotowa, i gtebokiej
dobrze blasze
wypieczo-
na
topatka 180 2 170 2 120 - 150 Na gtebo-
wieprzowa kiej blasze
Golen wie- 180 2 160 2 100 - 120 2 kawatki
przowa na gtebo-
kiej blasze
Jagniecina 190 2 190 2 110-130 Udziec
Kurczak 200 2 200 2 70 -85 W catosci
na gtebo-
kiej blasze
Indyk 180 1 160 1 210-240 W catosci
na gtebo-
kiej blasze
Kaczka 175 2 160 2 120 - 150 W catosci
na gtebo-
kiej blasze
Ges 175 1 160 1 150 -200 W catosci
na gtebo-
kiej blasze
Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150 - 200 W kawat-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
na gtebo-
kiej blasze
Ryba
Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Pstrag/ 190 2 175 2(1i3) 40 - 55 3 -4 ryby

dorada
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka

Tunczyk/ 190 2 175 2(1i3) 35-60 4 - 6 file-
tosos tow
10.3 Grill Uzyc¢ trzeciego poziomu piekarnika.
Nagrzewa¢ wstepnie piekarnik przez 10 Ustawi¢ temperature 250°C.
minut.

Produkt llos¢é Czas (min)

Sztuki llos¢ (kg) 1. strona 2. strona

Steki 4 0.8 12-15 12-14
Befsztyki 4 0.6 10-12 6-8
Kietbaski 8 - 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe 4 0.6 12-16 12-14
Kurczak (potowki) 2 1 30-35 25-30
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Piers z kurczaka 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -

Filet rybny 4 0.4 12-14 10-12
Zapiekane kanapki 4-6 - 5-7 -
Tosty 4-6 - 2-4 2-3
10.4 Turbo gri|| Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.
Ustawi¢ maksymalng temperature

200°C.

Produkt llos¢ Czas (min)

Sztuki (kg) 1. strona 2. strona

Panierowana 1 1 30-40 20-30
pieczen (indyk)

Kurczak (po- 2 1 25-30 20-30
toWki)

Udka kurczaka 6 - 15-20 15-18
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Produkt llos¢ Czas (min)
Sztuki (kg) 1. strona 2. strona
Przepiérka 4 0.5 25-30 20-25
Zapiekanka - - 20-25 -
warzywna
Przegrzebki - - 15-20 -
Makrela 2-4 - 15-20 10-15
Pottusze rybne 4 -6 0.8 12-15 8-10
10.5 Termoobieg wilgotn. Plus
< : > Aby uzyska¢ najlepsze
rezultaty, nalezy
przestrzega¢ zalecen z
ponizszej tabeli.
Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika
Stodkie butecz- blacha do pieczenia 180 2 35-40
ki, 12 sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Butki, 9 sztuk  blacha do pieczenia 180 2 35-40
ciasta lub gteboka bla-
cha
Pizza mrozona, ruszt 220 2 35-40
0,35 kg
Rolada bisz- blacha do pieczenia 170 2 30-40
koptowa ciasta lub gteboka bla-
cha
Brownie blacha do pieczenia 180 2 30-40
ciasta lub gteboka bla-
cha
Suflet, 6 sztuk  ceramiczne kokilki na 200 3 30 -40
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na rusz- 170 2 20-30
spod placka cie
Biszkopt krélo- naczynie do pieczenia 170 2 35-45
wej Wiktorii na ruszcie
Gotowana ry-  blacha do pieczenia 180 3 35-45
ba, 0,3 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
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Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika

Cata ryba, blacha do pieczenia 180 3 35-45
0,2 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Filet rybny, blacha do pieczenia piz- 180 3 35-45
0,3 kg Zy na ruszcie
Gotowane mie- blacha do pieczenia 200 3 40 - 50
so, 0,25 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Szaszlyk, blacha do pieczenia 200 3 25-35
0,5 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Ciastka, 16 blacha do pieczenia 180 2 20-30
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Makaroniki, 20 blacha do pieczenia 180 2 40 - 45
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia 170 2 30 -40
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Paszteciki, 16  blacha do pieczenia 170 2 35-45
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Kruche cias- blacha do pieczenia 150 2 40 - 50
teczka, 20 ciasta lub gteboka bla-
sztuk cha
Tartaletki, 8 blacha do pieczenia 170 2 20-30
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Gotowane wa- blacha do pieczenia 180 3 35-40
rzywa, 0,4 kg  ciasta lub gteboka bla-

cha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 30 - 45
rianski Zy na ruszcie
Warzywa ér6-  blacha do pieczenia 180 4 35-40

dziemnomors.,
0,7 kg

ciasta lub gteboka bla-
cha




10.6 Rozmrazanie
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Produkt llos¢ (kg) Czas roz- Dalszy czas Uwagi

mrazania rozmrazania
(min) (min)

Kurczak 1.0 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka na
odwréconym spodku i
umiesci¢ na duzym tale-
rzu. Obréci¢ po uptywie
potowy czasu.

Migso 1.0 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Mieso 0.5 90 - 120 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Pstrag 0.15 25-35 10-15 -

Truskawki 0.3 30 - 40 10 - 20 -

Masto 0.25 30-40 10-15 -

Smietana 2x0,2 80 - 100 10-15 Takze lekko zmrozona
$mietana daje sie do-
brze ubic.

Tort 1.4 60 60 -

10.7 Informacje dla osrodkow

przeprowadzajgcych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.
Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi
ria ziom peratu-
pie- ra(°C)
karni-
ka
Ciastka  Gorna/ Blacha 3 170 20-30 Umiescic 20 cia-
dolna do pie- stek na jednej
grzatka czenia blasze do pie-
ciasta czenia.
Szarlotka Goérna/ Ruszt 1 170 80-120 Uzyc¢ 2 form (o
dolna Srednicy 20 cm),
grzatka umieszczonych
po przekatne;j.

Biszkopt Gorna/ Ruszt 2 170 35-45 Uzyc foremki do

dolna ciasta (o Sredni-

grzatka

cy 26 cm).
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Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi
ria ziom peratu-
pie- ra(°C)
karni-
ka
Ciastecz- Gorna/ Blacha 3 150 20-35 Nagrzewac
ka masla- dolna do pie- wstepnie piekar-
ne grzatka czenia nik przez 10 mi-
ciasta nut.
Tosty Grill Ruszt 3 maks. 2-4 minuty Nagrzewac
4-6 pierwsza stro- wstepnie piekar-
sztuk na; 2-3 minuty nik przez 3 mi-
druga strona  nuty.
Burger Grill Ruszti 3 maks. 20 -30 Umiesci¢ ruszt
wotowy ociekacz na trzecim po-
6 kawat- ziomie, a ocie-
kow, 0,6 kacz na drugim
kg poziomie piekar-

nika. Obrocic
produkt w poto-
wie czasu pie-
czenia.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 mi-
nuty.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace
czyszczenia

Przéd piekarnika nalezy my¢é miekka
Sciereczkg zwilzong cieptg woda z
dodatkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy stosowac fagodny srodek
czyszczacy.

Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic
wnetrze piekarnika. Nagromadzenie sie
ttuszczu lub resztek potraw moze
spowodowacé pozar. Zagrozenie jest
wieksze dla blachy do opiekania.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczys$ci€ je i pozostawic¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej sciereczki zwilzonej cieptg
wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nie myc¢ akcesoriow w
zmywarce.

Trudne do usuniecia zabrudzenia nalezy
usuwac za pomoca specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikow.

Akcesoridw nieprzywierajgcych nie wolno
czysci¢ zracymi Srodkami, ostrymi
przedmiotami ani my¢é w zmywarce.
Mogtyby one uszkodzi¢ powtoke
zapobiegajacg przywieraniu.

Wewnatrz piekarnika lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna.
Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania,
nalezy rozgrzewac piekarnik przez 10
minut przed rozpoczeciem



pieczenia.Wyciera¢ wilgo¢ osiadtg w
komorze piekarnika po kazdym uzyciu.

11.2 Piekarniki wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

Drzwi piekarnika nalezy czyscic¢
wytgcznie za pomocg wilgotnej Sciereczki
lub gabki. Osuszy¢ migkka Sciereczka.

Nie nalezy uzywac¢ myjek stalowych,
kwaséw ani produktéw sciernych,
poniewaz moga one uszkodzic¢
powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czysci¢
stosujac sie do tych samych zalecen.

11.3 Czyszczenie uszczelki
drzwi

Nalezy regularnie sprawdzac uszczelke
drzwi. Uszczelka drzwi jest zatozona
wokot obramowania komory piekarnika.
Nie wolno korzystac z piekarnika, jesli
uszczelka drzwi jest uszkodzona.
Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi, nalezy
zapoznac sie z ogélnymi informacjami na
temat czyszczenia.

11.4 Wyjmowanie prowadnic
blach

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjgc
prowadnice blach.

UWAGA!

Podczas wyjmowania
prowadnic blach nalezy
zachowac ostroznosc.

1. Odciggnac¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

2. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki i wyja¢ je.

POLSKI 23

| P
1 KiEx <!
\u—'<\'

Zamontowac akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

11.5 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie dwie
szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne
szyby mozna wymontowa¢ do
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do
demontazu szyb nalezy zapoznac sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi”.

@

Jesli drzwi nie zostang
uprzednio zdemontowane,
moga sie gwattownie
zamkng¢ podczas
wyjmowania z nich szyby
wewnetrznej.

UWAGA!
Nie uzywac¢ piekarnika bez
wewnetrznej szyby.

A

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i
przytrzymac oba zawiasy.

2. Unies¢ i catkowicie obroci¢ dzwignie
przy obu zawisach.
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3. Przymkngc¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji
otwarcia. Nastepnie unoszac i
pociggajac drzwi do siebie, wyjac je z

4. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej miekkg
szmatka.

- %
?

5. Zwolni¢ blokade, aby wyja¢
wewnetrzng szybe.

e

—

J

6. Obroci¢ oba elementy mocujgce o
90° i wyja¢ je z mocowan.

7. Ostroznie podnies¢ i wyjgc szybe.

<

1/2\

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Po umyciu zamontowac szybe oraz drzwi

piekarnika.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).
Upewni¢ sig, ze wewnetrzng szybe
prawidtowo umieszczono w mocowaniu.

A

e




11.6 Wymiana o$wietlenia

OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem

pradem.

Zarowka moze by¢ gorgca. 3.

1. Wytaczy¢ piekarnik.

Odczekac, az piekarnik ostygnie.
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Tylne o$wietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

Wymieni¢ zaréwke na nowa,

odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie temperatury do 300°C.

2. Odtgczy¢ piekarnik od zasilania.
3. Umiesci¢ szmatke na dnie komory.

OSTRZEZENIE!

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Patrz rozdziat dotyczgcy

bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

4. Zamontowac klosz.

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwiazanie

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie jest ustawiony aktualny
czas.

Ustawic¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie wprowadzono wyma-
ganych ustawien.

Upewni¢ sie, ze wprowa-
dzono prawidtowe ustawie-
nia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita sie zarowka.

Wymieni¢ zaréwke.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata za
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawiac
potraw w piekarniku na
dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.

Wyswietlacz pokazuje
,12.00".

Wystgpita przerwa w zasi-
laniu.

Ponownie ustawi¢ zegar.
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12.2 Informacje serwisowe znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory piekarnika. Nie

Jezeli rozwigzanie problemu we wlasnym  ysywacg tabliczki znamionowej z komory
zakresie nie jest mozliwe, nalezy piekarnika.

skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC) e

Numer seryjny (S.N.) e

13. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Zabudowa urzgdzenia




POLSKI 27

13.2 Mocowanie urzgdzeniado  13.4 Przewody

szafki Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobér przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej. Mozna réwniez skorzystac
z informaciji zawartych w tabeli:

. Moc catkowita Przekrdéj przewo-
13.3 Instalacja elektryczna W) du (mm)
@ Producent nie ponosi maksymalnie 1380 3 x 0.75
odpowiedzialnosci za :
nieprzestrzeganie zalecen maksymalnie 2300 3 x 1
dotyczgcych

maksymalnie 3680 3 x 1.5

bezpieczenstwa, ktore
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczehstwu.

Przewdd ochronny (zotto-zielony) musi
by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski

Urzadzenie jest dostarczane wraz z i brazowy).

przewodem zasilajgcym.

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Etykieta produktu i informacje zgodnie z normg UE
65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux
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Oznaczenie modelu ok o
EZB3410A0X

Wskaznik efektywnosci energetycznej 94.9

Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie tradycyjnym

0.83 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.75 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zrédto ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnosc¢

57|

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EZB3410AOW 28.4 kg

EZB3410A0OX 28.6 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesc¢
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody
badan cech funkcjonalnych.

14.2 Oszczedzanie energii
Piekarnik wyposazono w

funkcje umozliwiajgce
oszczedzanie energii
podczas codziennego
pieczenia.

Ogolne porady

Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pracy
drzwi piekarnika sg prawidtowo
zamkniete. Nie otwiera¢ drzwi zbyt
czesto podczas pieczenia. Utrzymywac
uszczelke drzwi w czystosci i upewnic
sie, ze jest prawidtowo przymocowana.

Korzystanie z metalowych naczyn
pozwala oszczedzac energie.

Jesli to mozliwe, nie nalezy wstepnie
nagrzewac piekarnika przed
umieszczeniem w nim potrawy.

15. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem To
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie

Podczas pieczenia trwajgcego ponad 30
minut nalezy zmniejszy¢ temperature do
minimum na ostatnie 3-10 minut
pieczenia (odpowiednio do czasu
pieczenia). Ciepto resztkowe
zgromadzone w piekarniku pozwoli
dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w
miarg mozliwosci skracac przerwy
miedzy ich pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzysta¢ z funkgcji
termoobiegu.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy.

Termoobieg wilgotn. Plus
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia



recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem :E
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razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowa¢ sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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BiZIM ICIN ONEMLISINIiZ

Bir Electrolux cihazi aldiginiz igin tesekkdrler. Size onlarca yillik profesyonel
deneyim ve yenilik sunan bir Uriin tercih ettiniz. Sizi distnerek tasarlanan yaratici
ve sik bir Urtin. Bu trGinu her kullandiginizda, daima en iyi sonuclari
alacaginizdan emin olabilirsiniz.

Electrolux'e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

Kullanim &nerileri, brosurler, sorun giderme bilgileri, servis bilgileri edinmek
@ icin:
www.electrolux.com/webselfservice
g Uriintiniizii daha iyi servis icin kaydedin:
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek pargalar satin
% aln:

www.electrolux.com/shop

MUSTERI HIZMETLERI VE SERVIS

Orijinal yedek parcga kullaniimasini tavsiye ederiz.

Yetkili Servis Merkezimizle iletisim sirasinda, asagidaki verilerin bulundugunu
kontrol edin: Model, PNC, Seri Numarasi.

Bilgiler, bilgi etiketinde yazihdir.

A\ Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri

® Genel bilgiler ve tavsiyeler

Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yalniz kurulum veya
kullanimdan kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan
sorumlu deqildir. Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin
her zaman guvenli ve kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin guvenligi

- Bu cihaz, guvenli sekilde kullanimi ve olusabilecek
tehlikeler hakkinda talimat, gézetim veya bilgi
verilmesi halinde 8 yas ve Uzeri gocuklar ve fiziksel,
duyumsal veya zihinsel kapasitesi disuk veya bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir.

- 3 ile 8 yas arasindaki ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel
ile fiziksel engellere sahip kisiler gézetim altinda
bulunmadiklart muddetge bu Urinu tek basina
kullanmamalidir.

- 3 yasin altindaki ¢ocuklar surekli gdozetim altinda
bulunmadiklari muddetce cihazdan uzak tutulmalidir.

- Cocuklarin cihazlar ve mobil cihazlarla oynamasina
izin vermeyin.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun
sekilde bertaraf edin.

. Cihaz galisirken veya soguma asamasindayken
cocuklari ve evcil hayvanlari cihazdan uzak tutun.
Erisilebilir parcalar sicaktir.

- Cihazin ¢ocuk guvenlik aygiti varsa etkinlestirilmelidir.

- Temizlik ve bakim islemi ¢ocuklar tarafindan, denetim
altinda olmadiklar1 surece, yapiimamalidir.

1.2 Genel Guvenlik

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir
kisi tarafindan yapiimalidir.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim
esnasinda isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan
kacginin.
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. Cihaza tepsi veya aksesuarlari yerlestirirken veya
cikarirken mutlaka firin eldiveni kullanin.
Herhangi bir bakim yUritmeden énce cihaz fisini

prizden c¢ekin.

- Elektrik soku ihtimalini ortadan kaldirmak igin, lambayi
degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.
- Cihazi temizlemek igin buharlh bir temizleyici

kullanmayin.

Cam kapiyi silmek igin sert, asindirici temizleyiciler
veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip
malzemeler, ylzeyi gizebilir ve camin kirilmasina

neden olabilir.

- Ana gu¢ kaynagi kablosunun zarar gormesi
durumunda, bir elektrik hasarinin meydana gelmesine
engel olmak icin, kablonun degisimi, Uretici, Yetkili
Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi tarafindan

yapilmahdir.

Raf desteklerini ¢ikartmak icin dncelikle yan duvarda
bulunan 6n raf destegini ve ardindan arka raf
desteqini ¢cekip cikarin. Ray desteklerini ters sirayla

takin.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

UYARI!

Cihazin montaji yalnizca
kalifiye bir kisi tarafindan
yapiimahdir.

*  TUm ambalajlari ¢ikartin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya
da kullanmayin.

» Cihazla birlikte verilen montaj
talimatlarini takip edin.

« Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli
olun, agirdir. Her zaman koruyucu
eldiven ve koruyuculu ayakkabi
kullanin.

+ Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda
olmasi gereken minimum mesafeyi
koruyun.

Cihazi, kurulum gerekliliklerini
karsilayan glvenli ve uygun bir yere
yerlestirin.

Cihaz, elektrikli bir sogutma sistemiyle
donatiimistir. Elektrikli gic kaynagi
kullanilarak galistiriimalidir.

2.2 Elektrik baglantisi

UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi
riski.

Tum elektrik baglantilari kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan
yapiimahdir.

Cihaz topraklanmalidir.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gli¢ kaynaginin
elektrik gliciine uygun oldugunda
emin olun.



Her zaman dogru monte edilmis,
darbeye dayanikli bir priz kullanin.
Priz ¢cogalticilarini ve uzatma
kablolarini kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin
ana kablosunun degistiriimesi
gerekirse, bu islem Yetkili Servis
tarafindan yapiimalidir.

Ozellikle kapak sicak oldugunda,
elektrik kablolarinin cihazin kapagina
temas etmesini veya yaklasmasini
engelleyin.

Akim tastyan ve izole edilmis
parcalarin darbe korumasi arag
kullaniimaksizin ¢ikarilamayacak
sekilde takilmalidir.

Fisi prize sadece kurulum
tamamlandiktan sonra takin.
Kurulumdan sonra elektrik fisine
erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.
Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin
elektrik kablosunu ¢ekmeyiniz. Her
zaman fisten tutarak cekin.

Sadece dogru yalitim cihazlarini
kullanin: hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida
tipi sigortalar), toprak kagagi kesicileri
ve kontaktorler.

Elektrik tesisati cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir
yalitim malzemesine sahip olmalidir.
Yalitim malzemesinin kontak
acikhigimin genisligi en az 3 mm
olmalidir.

Bu cihaz, E.E.C. Direktifleri ile
uyumludur.

2.3 Kullanim

é UYARI!
Yaralanma, yanma ve

elektrik garpmasi veya
patlama riski vardir.

Bu cihaz, sadece evde kullanim
icindir.

Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

Havalandirma bosluklarinin kapali
olmadigindan emin olun.

Cihaz calisir durumdayken denetimsiz
birakmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi kapatin.
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Calisir konumdayken cihaz kapagini
dikkatli sekilde agin. Sicak hava
cikabilir.

Cihaz suyla temas halindeyken veya
islak ellerle cihazi kullanmayin.

Acik cihaz kapagina baski
uygulamayin.

Cihazi bir galisma tezgahi veya bir
esya koyma masasi gibi kullanmayin.
Cihaz kapagini dikkatlice agin. Alkolli
malzemeler kullaniimasi, alkol ve
havanin karismasina neden olabilir.
Kapagi acarken cihaza kivilcim veya
¢iplak alev temas etmemesine dikkat
edin.

Cihazin icine, lizerine veya yakinina
yanici Urlinler ya da yanici Urlnlerle
Islanmis maddeler koymayin.

UYARI!
Cihazin zarar gérme riski
vardir.

Emaye kismin hasar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

— cihazin alt kismina firin kabi veya
diger cisimleri dogrudan
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
aliminyum folyo koymayin.

— sicak cihaza dogrudan su
koymayin.

— yemek pisirmeyi bitirdikten sonra
nemli tabak ve yiyecekleri cihazin
icinde birakmayin.

— aksesuarlari gikarirken ve
takarken dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz ¢elik kismin
renginin solmasi cihazin
performansini etkilemez.

Yas pasta igin derin pisirme kabi
kullanin. Meyve sulari kalici
paslanmalara neden olabilir.

Bu cihaz sadece pisirme amachdir.
Oda 1sitma gibi baska amaglarla
kullaniimamalidir.

Pisirme islemini daima firin kapagi
kapali halde yapiniz.

Cihaz bir mobilya panelinin arkasina
monte edilirse (6rnegin kapak), cihaz
calisirken kapaginin kapali
olmamasina dikkat edin. Kapali
mobilya panelinin arkasinda sicaklik
ve nem olusabilir ve cihaza, muhafaza
Unitesine veya zemine zarar verebilir.
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Cihazi kullandiktan sonra soguyana
kadar mobilya panelini kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

AN

UYARI!

Yaralanma, yangin veya
cihazin zarar gérme riski s6z
konusudur.

» Bakim isleminden 6nce, cihazi devre
disi birakin ve elektrik baglantisini
kesin.

+ Cihazin sogudugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.

» Hasar gordiklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili
Servis Merkezini arayin.

» Kapagi cihazdan gikarirken dikkatli
olun. Kapak agirdir!

* Ylzey malzemesinin bozulmasini
onlemek icin cihazi dizenli olarak
temizleyin.

+ Cihazi yumusak, nemli bir bezle
temizleyin. Sadece nétr deterjanlar
kullanin. Agindirici Grdnleri, asindiric
temizleme bezlerini, gozlclleri veya
metal cisimleri kullanmayin.

» Finin spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen givenlik talimatlarini takip
edin.

» Katalitik emayeyi (varsa) deterjanla
temizlemeyin.

2.5 Dahili 1s1k

UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

* Bu cihazda kullanilan lamba veya
halojen lamba tipi yalnizca ev aletleri
icindir. Ev aydinlatmasi igin
kullanmayin.

» Lambay degistirmeden 6nce cihaz
fisini prizden gekin.

» Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.6 Servis

+ Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.

» Sadece orijinal yedek pargalar
kullanin.

2.7 Eski Urlnu elden ¢ikarma

UYARI!
Yaralanma ya da bogulma
riski.

» Cihazin fisini prizden gekin.

» Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

* Cocuklarin veya evcil hayvanlarin
cihaza sikismasini 6nlemek icin kapi
mandalini kaldirin.

Uretici / ihracater :

ELECTROLUX APPLIANCES AB

BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)

ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35

www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux A.S

Tarlabasi Cad. No:35 34435-Taksim-
Beyoglu_Istanbul

Electrolux tiiketici danisma merkezi: 0
850 250 35 89

www.electrolux.com.tr
Kullamim Omrii Bilgisi :

Kullanim émri kiguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya Urinlerinde ise 10
yildir. Kullanim émrd, Uretici ve/veya
ithalatci firmanin cihazinizla ilgili yedek
parca temini ve bakim suresini ifade
eder.
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3. URUN TANIMI
3.1 Genel bakis

Kontrol paneli

n ﬂ ﬂ n a a Gli¢ lambasi / sembolii

Py ==y yonlan digmes
¢ ) Isitma fonksiyonlari digmesi
Ekran
Kontrol digmesi (sicaklik igin)
A Sicaklik géstergesi / sembol
Sogutma fani igin hava menfezleri
B 'sitici eleman
E] Lamba
Fan
Siirglli kafes, cikarilabilir
Raf konumlari

)
é S]o] B~

3.2 Aksesuarlar * Tava-/ Kizartma kab
Pisirmek, kizartmak veya yag tepsisi
+ Telraf olarak kullanmak igin.

Pisirme kaplari, kek kaliplari,
kizartmalar igin.

4. KONTROL PANELI

4.1 Tuslar

Sensor alani / Diigme Fonksiyon Aciklamasi
— EKSI Saati ayarlamak igindir.
Q) SAAT Bir saat fonksiyonu ayarlamak igindir.
+ ARTI Saati ayarlamak igindir.

4.2 Gosterge Ekrani

B. Zamanlayici
C. Saat fonksiyonu

A B Cc A. Saat fonksiyonlari
|
|
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5. ILK KULLANIMDAN ONCE

C UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

@ Saati ayarlamak igin "Saat
fonksiyonlari" bolimine
bakin.

5.1 ilk Temizlik

Cikarilabilir raf desteklerini ve
aksesuarlari firrndan ¢ikarin.

"Bakim ve Temizlik"
boélimine bakin.

Firini ve aksesuarlari ilk kullanim
oncesinde temizleyin.
Aksesuarlari ve gikarilabilir raf

desteklerini baslangigtaki yerlerine takin.

5.2 On i1sitma

ilk kullanimdan &nce bos firini énceden
Isitin.

6. GUNLUK KULLANIM

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

6.1 Hareketli digmeler

Cihazi kullanmak igin diigmeye basin.
Dugme disariya gikar.

6.2 Bir 1sitma fonksiyonu
ayarlama

1. Bir isitma fonksiyonu se¢gmek igin
1sitma fonksiyonlari digmesini
gevirin.

2. Sicakhgi se¢mek icin kontrol
dligmesini gevirin.

Lamba, firinin galismasiyla birlikte agilir.

3. Firini kapatmak igin i1sitma
fonksiyonlari digmelerini kapal
konumuna getirin.

1. Fonksiyonu ayarlayin [:|.En yuksek
Istyl ayarlayin.

2. Finni 1 saat galistirin.

3. Fonksiyonu ayarlaylnlil. En yUksek
Islyl ayarlayin.

4. Finni 15 dakika calistirin.

5. Fonksiyonu ayarlayln. En ylksek
Islyl ayarlayin.

6. Firini 15 dakika galistirin.

7. Firini kapatin ve sogumasini

bekleyin.
Aksesuarlar normalde oldugundan daha
sicak olabilir. Firindan koku ve duman
yayilabilir. Odadaki hava akisinin yeterli
oldugundan emin olun.

6.3 Isitma fonksiyonlari

Finn fonksi- Uygulama
yonu
0 Firin kapahdir.
Kapali konum
Firin lambasini pisirme
‘Q" fonksiyonunu kullanma-
Firin Ii Ay- dan yakmak icindir.
dinlatma
Ayni anda iki rafta pisir-
mek ve yiyecek kurut-
el FEvE mak igindir.

Sicakligi Geleneksel Pi-
sirme i¢in oldugundan
20 - 40 °C daha az ola-
cak sekilde ayarlayin.




TURKGE 37

Firin fonksi-

yonu

Uygulama

Firin fonksi-
yonu

Uygulama

Xl

Sicak Hava
(Nemli)

Bu fonksiyon pisirme si-
rasinda enerji tasarrufu
saglamak icin tasarlan-
mistir. Pisirme talimatla-
riigin “lpuglar ve fayda-
I bilgiler” Sicak Hava
(Nemli) bolimune ba-
kin. Fonksiyonun aksa-
madan galismasi ve firi-
nin mumkun oldugunca
verimli galismasi igin pi-
sirme sirasinda firin ka-
pad! kapali kalmalidir.
Bu fonksiyonu kullan-
diginizda firin igi sicak-
lig1 ayarladiginiz sicak-
liktan farkl olabilir. Isit-
ma glcl dusurulebilir.
Enerji tasarrufuna iliskin
genel oneriler igin "En-
erji Verimliligi" bolimin-
de Enerji Tasarrufu’na
bakin.Bu fonksiyon EN
60350-1 uyarinca enerji
verimliligi sinifina uy-
gunluk igin kullaniliyor-
du.

Dondurulmus yiyecekle-

m rin (sebze ve meyve)
Buz Cézme buzunu ¢ézmek icindir.
Buz ¢6zme siiresi don-
durulmus yiyecegin mik-
tarina ve boyutuna gére
degisir.
vvv Yassi yiyecekleri izgara
yapmak ve ekmek ki-
Izgara zartmak igindir.
= Cok miktardaki yassi yi-
yecegi 1zgara yapmak
Hizll Izgara ve ekmek kizartmak
icindir.
=l Buyk et parcalarini ve-
¥ ya kemikli kimes hay-

Turbo Izgara

vanlarini tek bir raf ko-
numunda kizartmak
icindir. Graten ve Ust
yuzeyi kizartmak icindir.

Alt Isitma

Alt kismi gevrek kekler
pisirmek ve yiyecekleri
konserve yapmak igin-
dir.

Geleneksel
_Pisirme
(Ust/Alt Isit-
ma)

Tek raf konumunda pi-
sirme ve kizartma yap-
mak icindir.

7. SAAT FONKSIYONLARI

7.1 Saat fonksiyonlari tablosu

Saat fonksiyonu

Uygulama

O] SAAT Gunun saatini degistirmek veya kontrol etmek icindir.
[=] SURE Cihazin ne kadar galisacagini ayarlamak igindir.
—)| BITIS Cihazin ne zaman devre disi kalacagini ayarlamak igin-
dir.
|>|>| GECIKME SU-  SURE VE BITIS fonksiyonlarini birlestirmek igin.

RESI
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Saat fonksiyonu Uygulama

ja) ZAMAN AYARI

Geri sayim suresini ayarlamak i¢in. Bu fonksiyonun ci-

hazin galismasi Gzerinde herhangi bir etkisi yoktur. ZA-
MAN AYARI fonksiyonunu cihaz kapaliyken de iste-
diginiz zaman ayarlayabilirsiniz.

7.2 Zamanin ayarlanmasi.
Sdrenin degistiriimesi

Firini calistirmadan 6nce saati
ayarlamaniz gerekir.

Cihazi kapali iken gli¢ kaynagina
bagladiginizda, bir elektrik
kesintisi sonrasinda veya zamanlayici

ayarl degil iken, Q) gOstergesi yanip
soner.

Dogru saati ayarlamak igin + veya ™
digmesine basin.

Yaklasik bes saniye sonra yanip sénme
islemi durur ve gésterge ekraninda
ayarladiginiz saat gosterilir.

Giiniin saatini degistirmek igin @
segenegi yanip sonmeye baslayincaya

kadar @ tusuna tekrar tekrar basin.

7.3 SURE'nin Ayarlanmasi

1. Finn fonksiyonunu ve sicakhgi segin.
2. |2l secenegi yanip ssnmeye

baslayincaya kadar O tusuna tekrar
tekrar basin.

3. SUREYi ayarlamak igin + veya —
tusuna basin.

Ekranda =1 gorintdlenir.

4. Sire bittiginde, |_)| yanip sbnmeye
baslar ve sesli bir sinyal duyulur.
Cihaz otomatik olarak devre disi
kalir.

5. Sinyal sesini durdurmak icin herhangi
bir tusa basmaniz yeterlidir.

6. Finin fonksiyonlarinin ve sicaklik
ayarinin digmelerini kapal konuma
getirin.

7.4 BiTiS'in ayarlanmasi

1. Firin fonksiyonunu ve sicakhgi segin.

2. 2| yanip sénmeye baslayana kadar
@) ogesine tekrar tekrar basin.

3. Zamani ayarlamak igin + veya
tusuna dokunun.

Ekranda = géruntilenir.

4. Sire bittiginde, = yanip sonmeye
baslar ve sesli bir sinyal duyulur.
Cihaz otomatik olarak devre disi
kalir.

5. Sinyal sesini durdurmak igin herhangi
bir tusa basmaniz yeterlidir.

6. Firin fonksiyonlarinin ve sicaklik
ayarinin dugmelerini kapali konuma
getirin.

7.5 ZAMAN GECIKMESi'nin
ayarlanmasi

1. Finin fonksiyonunu ve sicakhgi segin.

2. [Plyanip ssnmeye baslayana kadar
@) ogesine tekrar tekrar basin.

3. SURE igin saati ayarlamak iizere +
veya — tusuna basin.

4. O o6gesine basin.

5. BITIS icin saati ayarlamak lizere +
veya — tusuna basin.

6. Onaylamak icin D¢ o6gesine basin.
Cihaz otomatik olarak agilir ardindan
ayarlanan SURE boyunca galisir ve
BITIS siresinde durur. Belirlenen
zamanda, sesli bir sinyal duyulur.

7. Cihaz otomatik olarak devre disi
kalir. Sinyal sesini durdurmak igin
herhangi bir tusa basmaniz yeterlidir.

8. Finin fonksiyonlarinin ve sicaklk
ayarinin digmelerini kapali konuma
getirin.



7.6 MEKANIK ZAMAN AYARI
fonksiyonunun ayarlanmasi

1. Q segenegdi yanip sbnmeye

baslayincaya kadar O tusuna tekrar
tekrar basin.

2. Gerekli sureyi ayarlamak igin + ya

da — tusuna basin.
Zaman Ayarl, 5 saniye sonra otomatik
olarak baslar.
3. Sdre bittiginde, sesli bir sinyal
duyulur. Sinyal sesini durdurmak igin

herhangi bir tusa basmaniz yeterlidir.

8. AKSESUARLARIN KULLANILMASI

UYARI!
Guvenlik boéliimlerine bakin.

8.1 Aksesuarlarin takilmasi
Tel raf:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru
baktigindan emin olun.

Derin pisirme kabi:

Pisirme tepsisini derin pisirme kabini raf
desteginin kilavuz raylari arasina itin.

—
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4. Finn fonksiyonlarinin ve sicakhk
ayarinin kontrol digmelerini kapal
konuma getirin.

7.7 Saat fonksiyonlarinin iptal
edilmesi

1. Gerekli fonksiyon gostergesi yanip

sénmeye baslayincaya kadar D
tusuna arka arkaya basin.

2. — tusunu basih tutun.
Saat fonksiyonu birka¢ saniye sonra
devre disi kalir.

Tel rafi ve derin pisirme kabini birlestirin:

derin pisirme kabini, raf desteginin
kilavuz cubuklar ve kilavuz gubuklar
Uzerindeki tel raf arasina itin.

Guvenligi artirmak igin
yukarida kucuk girinti.
Girintiler, raflarin dismesini
de dnleyen araglardir. Rafin
etrafindaki yiksek kenar
pisirme kaplarinin raftan
dismesini engeller.
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9. EK FONKSIYONLAR

9.1 Sogutma fani

Firin galisirken, firin ylzeyinin soguk
kalmasi icin sogutma fani otomatik olarak
calisir.

9.2 Guvenlik termostati

Firinin hatali kullaniimasi veya kusurlu
bilesenler tehlikeli sekilde asir iIsinmaya

neden olabilir. Bunun énline gegmek igin,
finnda giicu kesen bir glvenlik termostati
bulunur. Sicaklik distugunde firin
otomatik olarak tekrar galismaya baslar.

10. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

C UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

@ Tablolarda verilen sicakliklar
ve pisirme sireleri sadece
bilgi amaglidir. Gergek
sureler tariflere ve kullanilan
malzemelerin kalitesine ve
miktarina baghdir.

10.1 Pisirme Onerileri
Firinda dort raf konumu mevcuttur.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Firininiz eski firininiza gore farkli sekilde
pisiriyor ya da kizartiyor olabilir.
Asagidaki tabloda sicaklik, pisirme stresi
ve raf konumuna iliskin standart ayarlari
bulabilirsiniz.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer tariflere
bakiniz.

Firin, hava sirkiilasyonu saglayan ve
buhari surekli olarak yeniden kullanilir
hale getiren 6zel bir sistemle
donatiimistir. Bu sistem sayesinde
buharli bir ortamda pisirebilir ve
yiyeceklerin i¢inin yumusak ve disinin
gevrek olmasini saglayabilirsiniz. Bu

pisirme suresini ve enerji tuketimini
azaltir.

Kek pigirme
Firin kapagini, pisirme suresinin 3/4'U
gecmeden agmayin.

Ayni anda iki tepsi kullaniyorsaniz,
aralarinda bir raf bosluk birakin.

Et ve balik pisirme

Firinda kalici lekelerin olusmasini
onlemek igin, ¢cok yagl yemekler
pisirirken derin tava/pisirme kabi kullanin.

igindeki suyun sizip kurumamasi igin, eti
kesmeden 6nce 15 dakika bekletin.

Kizartma esnasinda firinin iginde asiri
duman olusmasini 6nlemek igin, derin
tava/pisirme kabina biraz su koyun.
Duman birikmesini 6nlemek igin,
kuruduktan sonra her seferinde su
ekleyin.

Pisirme siireleri

Pisirme sureleri, yiyecegin tirine,
kivamina ve hacmine goére degisiklik
gOsterir.

Baslangigta, pisirme esnasindaki
performansi gézlemleyin. Cihazda
pisirme yaparken kullandiginiz pisirme
kaplarina, tariflere ve miktarlara gore en
iyi ayarlari (1s1 ayari, pisirme stresi, vs.)
tespit edin.



10.2 Pisirme ve kizartma

Kek ve pastalar
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Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicakhk Raf konu- Sicakhk Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Cirpma 170 2 160 2(1ve3) 45-60 Kek kali-
usulu tarif- binda
ler
Kurabiye 170 2 160 2(1ved) 24-34 Kek kali-
hamuru binda
Yaglh sut- 170 1 160 2 60 - 80 26 cm'lik
ten chee- bir kek ka-
se cake libinda
Elmal kek 170 1 160 2(1ve3) 100-120 Telraf
(Elmah Uzerinde
turta) 20 cm'lik
iki kek ka-
libinda
Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Pisirme
tepsisinde
Regelli tart 170 2 160 2 30-40 26 cm'lik
bir kek ka-
libinda
Meyveli 170 2 155 2 60 - 70 26 cm'lik
kek bir kek ka-
libinda
Siinger 170 2 160 2 35-45 26 cm'lik
kek bir kek ka-
(Yagsiz libinda
pandis-
panya)
Yilbasi ke- 170 2 160 2 50 - 60 20 cm'lik
ki / Bol bir kek ka-
meyveli libinda
kek
Erikli 170 2 160 2 50 - 60 Ekmek ka-
kek1) libinda
Kuguk 170 ) 160 3(1ve3) 20-30 Pisirme
kekler tepsisinde
Biskuvi- 150 3 150 & 20 - 30 Pisirme
ler!) tepsisinde
Bezeler 100 3 100 3 90 -120 Pisirme

tepsisinde
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Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicakhk  Raf konu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Sandvig 190 8 180 8 15-20 Pisirme
ekmegi” tepsisinde
Kremali 190 5 180 8 25-35 Pisirme
corek?) tepsisinde
Kaplama 180 & 170 2 45-70 20 cm'lik
turtalar bir kek ka-
libinda
Victoria 180 1veya2 170 2 (solve 40-55 20 cm'lik
sandvigi sag) kek kali-
binda sol
+sag
1) Firini nceden 10 dakika 1sitin.
Ekmek ve pizza
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Agiklama-
|
Sicakhk  Rafkonu- Sicakik  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Beyaz ek- 190 1 190 1 60 -70 1-2 par-
mek1) ¢a, 500 g
tek parca
Cavdar 190 1 180 1 30-45 Ekmek ka-
ekmegi libinda
Ekmek1 190 2 180 2(1ve3) 25-40 Pisirme
tepsisinde
6 - 8 adet
Pizzal) 190 1 190 1 20-30 Bir tavada/
pisirme
kapinda
Yagl ¢go- 200 3 190 2 10-20 Pisirme
rekler!) tepsisinde
1) Firini 8nceden 10 dakika 1sitin.
Pastalar
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Agiklama-
|
Sicakhk  Rafkonu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Makarnali 180 2 180 2 40 - 50 Bir kalipta

borek
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Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicakik  Raf konu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Sebzeli 200 2 175 2 45 - 60 Bir kalipta
tart
Kis 190 1 190 1 40 - 50 Bir kalipta
Lazanya 200 2 200 2 25-40 Bir kalipta
I¢c Dolgulu 200 2 190 2 25-40 Bir kalipta
Makarna
Yorkshire 220 2 210 2 20-30 6 puding
pudingi1) kalibi
1) Firini 6nceden 10 dakika isitin.
Et
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Agiklama-
|
Sicakik  Raf konu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Sigir Eti 200 2 190 2 50-70 Bir tel raf
ve derin
tavada
Kegi Eti 180 2 180 2 90 - 120 Bir tel raf
ve derin
tavada
Dana Eti 190 2 175 2 90 -120 Bir tel raf
ve derin
tavada
Az pismis 210 2 200 2 44 - 50 Bir tel raf
rozbif ve derin
tavada
Orta pis- 210 2 200 2 51-55 Bir tel raf
mis rozbif ve derin
tavada
lyi pismis 210 2 200 2 55-60 Bir tel raf
rozbif ve derin
tavada
Kegi omzu 180 2 170 2 120 - 150 Bir tavada/
pisirme
kapinda
Kegi incik 180 2 160 2 100 - 120 Derin ta-
vada 2

parca
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Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Aciklama-
|
Sicakhk  Raf konu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Kuzu Eti 190 2 190 2 110- 130 But
Tavuk 200 2 200 2 70 -85 Derin bir
tavalpisir-
me kabin-
da batun
Hindi 180 1 160 1 210 -240 Derin bir
tava/pisir-
me kabin-
da bitin
Ordek 175 2 160 2 120 - 150 Derin bir
tavalpisir-
me kabin-
da bitin
Kaz 175 1 160 1 150 - 200 Derin bir
taval/pisir-
me kabin-
da butin
Tavsan 190 2 175 2 60 - 80 Parcalar
halinde
Yaban 190 2 175 2 150 - 200 Pargalar
Tavsani halinde
Silin 190 2 175 2 90 -120 Derin bir
taval/pisir-
me kabin-
da butin
Balik
Yemek Ust/Alt Isitma Sicak Hava Siire (dk.) Agiklama-
|
Sicakhk  Raf konu- Sicakhk  Raf konu- ar
(°C) mu (°C) mu
Alabalik /190 2 175 2(1ve3) 40-55 3 - 4 balik
Cipura
Ton ba- 190 2 175 2(1ve3) 35-60 4 - 6 fileto
g1 / So-
mon
10.3 Izgara Sicakligl 250°C'ye ayarlayin.

Firini 6nceden 10 dakika isitin.

Ugiincii konumu kullanin.
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Yemek Miktar Siire (dk.)

Parga Miktar (kg) 1. taraf 2. taraf
Fileto biftekler 4 0,8 12-15 12-14
Bonfile 4 0,6 10-12 6-8
Sosisler 8 - 12-15 10-12
Kegci eti pirzolalar 4 0,6 12-16 12-14
Tavuk (2 parga halinde) 2 1 30 - 35 25-30
Kebaplar 4 - 10-15 10-12
Tavuk gogst 4 0,4 12-15 12 - 14
Hamburger 6 0,6 20-30 -
Balik fileto 4 0,4 12-14 10-12
Tost sandvicler 4-6 - 5-7 -
Kizarmis ekmek 4-6 - 2-4 2-3

10.4 Turbo Izgara

Maksimum sicakliga 200 °C ayarlayin.

Uclincii raf konumunu kullanin.

Yemek Miktar Siire (dk.)

Parca (kg) 1. taraf 2. taraf
Et sarma (hin- 1 1 30-40 20-30
di)
Tavuk (iki par- 2 1 25-30 20-30
¢a halinde)
Tavuk baget 6 - 15-20 15-18
Bildircin 4 0,5 25-30 20-25
Sebze graten - - 20-25 -
Deniz Taragi - - 15-20 -
Uskumru 2-4 - 15-20 10-15
Balik dilimleri 4 -6 0,8 12-15 8-10

10.5 Sicak Hava (Nemli)

En iyi sonucu almak icin
asagidaki tabloda listelenen

Onerileri takip edin.
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Yemek Aksesuarlar Sicaklik (°C) Raf konu- Siire (dk.)
mu

Pogaca ,12 pisirme tepsisi veya 180 2 35-40

adet damlalik tepsisi

Pogaca, 9 adet pisirme tepsisi veya 180 2 35-40
damlalik tepsisi

Pizza, dondu- tel raf 220 2 35-40

rulmus, 0,35 kg

isvicre rulosu  pisirme tepsisi veya 170 2 30-40
damlalik tepsisi

Brownie pisirme tepsisi veya 180 2 30 - 40
damlalik tepsisi

Sufle, 6 pargca tel raf Uzerinde seramik 200 8 30-40
peynirli tart

Turta tel raf Gizerinde 170 2 20-30

tab.pand.kar. tab.pand.kar.

Victoria Sand- tel rafta pisirme tabagr 170 2 35-45

Vigi

Bugulama ba-  pisirme tepsisi veya 180 8 35-45

Ik ,0,3 kg damlalik tepsisi

Batin balik , pisirme tepsisi veya 180 3 35-45

0,2 kg damlalik tepsisi

Balik fileto , 0,3 tel raf Gzerinde pizza 180 3 35-45

kg kabi

Keseli et ,0.25 pisirme tepsisi veya 200 3 40 - 50

kg damlalik tepsisi

Sislik et, 0,5 kg pisirme tepsisi veya 200 8 25-35
damlalik tepsisi

Bisktivi, 16 par- pisirme tepsisi veya 180 2 20-30

ca damlalik tepsisi

Makaron, 20 pisirme tepsisi veya 180 2 40 - 45

adet damlalik tepsisi

Muffin, 12 adet pisirme tepsisi veya 170 2 30 -40
damlalik tepsisi

Sebzeli pisirme tepsisi veya 170 2 35-45

pogaca, 16 damlalik tepsisi

adet

Kisa biskuvi, pisirme tepsisi veya 150 2 40 - 50

20 adet damlalik tepsisi
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Yemek Aksesuarlar Sicakhk (°C) Raf konu- Siire (dk.)

mu

Tartalet, 8 adet pisirme tepsisi veya 170 2 20-30

damlalik tepsisi

Bugulama seb- pisirme tepsisi veya 180 3 35-40

ze,0,4 kg damlalik tepsisi

Vejetaryen om- tel raf lizerinde pizza 200 3 30 -45

let kabi

Sebze, akdeniz pisirme tepsisi veya 180 4 35-40

0.7 kg damlalik tepsisi

10.6 Buz Coézme

Yemek Miktar Buz ¢6z- Ek buz ¢ézdiir- Aciklamalar

(kg) dirme sii- me siiresi (dk.)
resi (dk.)

Tavuk 1.0 100 - 140 20-30 Tavugu alti ters gevril-
mis sekilde buyk bir ta-
bagda yerlestirin. Sire-
nin yarisi doldugunda
gevirin.

Et 1.0 100 - 140 20-30 Sirenin yarisi dol-
dugunda cevirin.

Et 0.5 90 - 120 20-30 Sirenin yarisi dol-
dugunda gevirin.

Alabalik 0.15 25-35 10-15 -

Cilekler 0.3 30-40 10-20 -

Tereyagi 0.25 30-40 10-15 -

Krema 2x0,2 80 - 100 10-15 Krema hafif donmus bo-
limleri olsa da kolayca
cirpilir.

Kremali pasta 1.4 60 60 -

10.7 Test enstitlleri igin bilgiler

IEC 60350-1'e gore testler.
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Yemek Fonksiyon Akse- Raf  Sicak- Siire (dk.) Aciklamalar
suarlar konu- hk (°C)
mu
Kiguk Geleneksel Pisirme 3 170 20-30 Bir pisirme tepsi-
kek Pisirme tepsisi si basina 20 ku-
Gk kek koyun.
Elmal Geleneksel Tel raf: 1 170 80 -120 Diyagonal olarak
turta Pisirme kaydiriimis 2 ku-
tu (20 cm cap)
kullanin.
Siinger  Geleneksel Telraf: 2 170 35-45 Bir pasta kalibi
kek Pisirme (26 cm cap) kul-
lanin.
Kurabiye Geleneksel Pisirme 3 150 20-35 Firini dnceden
Pisirme tepsisi 10 dakika isitin.
Kizarmis Izgara Telraf: 3 maks. 2 - 4 dakika Firini 6nceden 3
ekmek ilk taraf; 2 - 3  dakika i1sitin.
4 - 6 adet dakika ikinci
taraf
Sigir bur- lzgara Tel raf 8 maks. 20 - 30 Tel rafi Gglincl
ger ve dam- seviyeye, damla-
6 adet, lalik tep- lik tepsisini firi-
0,6 kg sisi nin ikinci seviye-
sine koyun.

Ayarlanan sure-
nin yarisina ge-
lindiginde tabagi
gevirin.

Firini 6nceden 3
dakika i1sitin.

11. BAKIM VE TEMIZLIK

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

11.1 Temizlik hakkinda
acgiklamalar

Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve
deterjanh sicak su ile temizleyin.

Metal ylzeyleri temizlemek igin 6zel bir
temizlik maddesini kullanin.

Her kullanimdan sonra firin tepsisini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
yemek artiklari yangina sebep olabilir.
Izgara tavasi icin risk daha yuksektir.

TUm aksesuarlari her kullanimdan sonra
temizleyin ve kurumalarini bekleyin. Ik
su, deterjan ve yumusak bir bez kullanin.
Aksesuarlari bulasik makinesinde
yikamayin.

Zorlu kirleri 6zel firin temizleyici ile
cikarin.

Yapismaz aksesuarlariniz varsa, bunlari
temizlemek icin asindirici temizlik
maddeleri, keskin cisimler veya bulasik
makinesi kullanmayin. Yapismaz
kaplamanin hasar gérmesine neden
olabilir.

Firinin iginde veya cam kapak
panellerinde nemden bugulanma



olusabilir. Yogunlasmayi azaltmak igin
pisirme isleminden &nce firini 10 dakika
calistirin.Her kullanim sonrasi firin
boslugundaki nemi temizleyin.

11.2 Paslanmaz ¢elik veya
aliminyum firinlar

Firin kapagini sadece islak bir bez ya da
stingerle temizleyin. Yumusak bir bezle
kurulayin.

Yuzeye zarar verebileceklerinden bulasik
teli, asit veya asindirici maddeler
kullanmayin. Firinin kontrol panelini ayni
uyarilari dikkate alarak temizleyin.

11.3 Kapak contalarinin
temizlenmesi

Kapak contasini diizenli olarak kontrol
edin. Kapak contasi, firin boslugunun
kasasi ¢evresinde bulunur. Kapak
contasi hasarliysa, firini kullanmayin.
Yetkili Servis Merkezi'ni arayin.

Kapak contasini temizlemek igin temizlik
hakkindaki genel bilgilere basvurun.
11.4 Raf desteklerini ¢cikarma

Firini temizlemek igin, raf
desteklerinigikarin.

DIKKAT!
Raf desteklerini sokerken
dikkatli olun.

1. Raf desteginin 6n kismini yan
duvardan uzaga ¢ekin.

2. Raf desteginin arka kismini yan
duvardan uzaga ¢ekin ve destegi
cikarin.

TURKGE 49

| P
1 KiEx <!
\u—'<\'

Cikarilan aksesuarlari, bu talimatlari
tersten izleyerek takin.

11.5 Kapagi ¢ikarma ve takma

Firin kapagi iki cam panelden olusur.
Temizlemek igin firin kapagini ve ig cam
panelini ¢ikarabilirsiniz. Cam panelleri
¢ikarmadan 6nce "Kapiyi s6kme ve
takma" talimatinin tamamini okuyun.

@

Firn kapagini sékmeden
once ig cam panelleri
cikarmaya calisirsaniz firin
kapag! kapanabilir.

DIKKAT!
Firini ic cam paneli olmadan
kullanmayin.

A

1. Kapagi tamamen agin ve her iki
menteseyi de tutun.

2. Her iki mentesenin Gzerindeki kollari
kaldirin ve tam gevirin.
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3. Firin kapagini ilk agilma

pozisyonuna, yariya kadar kapatin.

Daha sonra kaldirin ve ileri dogru
cekip kapagi yuvasindan ¢ikarin.

4. Saglam bir zemin (izerine bir bez
yerlestirerek, kapagi bezin tzerine
koyun.

6. Sabitleyicilerin ikisini de 90°
déndurip, yuvalarindan gikarin.

7. Oncelikle dikkatlice kaldirin ve
ardindan cam paneli ¢ikartin.

)
/

5. ig cam paneli gikartmak igin kilit
sistemini agin.

8. Cam panelleri sabunlu suyla
temizleyin. Cam panelleri dikkatlice
kurulayin. Cam panelleri bulasik
makinesinde ylkamayin.

Temizleme islemi bittikten sonra, cam

paneli ve firin kapisini takin.

Dogru takildiginda kapi trimi yerine
oturur.

ic cam paneli yerine dogru bir sekilde
taktiginizdan emin olun.

A
L~

e
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11.6 Lambanin degistiriimesi

Arka lamba
UYARI! )
Elektrik carpmasi riski. 1. Lambanin cam kapagini gevirerek
Lamba sicak olabilir. ¢lkarin. o
2. Cam kapag! temizleyin.
1. Firini kapatin. 3. Bozulan lambayi 300 °C isiya
Firin soguyana kadar bekleyin. dayanikl yeni bir lamba ile degistirin.
2. Finnin fisini prizden gekin. 4. Cam kapag! takin.
3. Finn boslugunun tabanina bir bez
yerlestirin.
12. SORUN GIDERME
UYARI!
Guvenlik bélimlerine bakin.
12.1 Servisi aramadan 6nce...
Problem Muhtemel neden Coziim
Firin 1sinmiyor. Firin kapalidir. Firini galistirin.
Firin isinmiyor. Saat ayarlanmamistir. Saati ayarlayin.
Firin isinmiyor. Gerekli ayarlar yapiima- Ayarlarin dogru olup olma-
mistir. digini kontrol edin.
Firin isinmiyor. Sigorta atmistir. Arizaya, sigortanin neden

olup olmadigini kontrol
edin. Sigortanin tekrar tek-
rar atmasi halinde, kalifiye
bir elektrikgiye danisin.

Lamba calismiyor. Lamba arizalidir. Lambayi degistirin.
Yemeklerin Ustlinde ve fi-  Yemek firinda ¢ok uzun bir Pisirme islemi bittikten son-
rin boslugunda buhar ve sure birakilmistir. ra, yemekleri firinin igeri-
bugu birikiyor. sinde 15 - 20 dakikadan

fazla bekletmeyin.

Gosterge Ekraninda Elektrik kesintisi olmustur.  Saati tekrar ayarlayin.
"12.00" gorintileniyor.

12.2 Servis verileri Servisler icin gerekli bilgiler bilgi

. . . etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi firin
Sorunu gideremediginiz takdirde, boslugunun 6n tarafindadir. Firin
saticiniza veya bir Yetkili Servise boslugundaki bilgi etiketini gikarmayin.
basvurun.

Bu verileri asagiya yazmanizi 6neriyoruz:
Model (MOD.)

Uriin numarast (PNC) e
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Bu verileri asagiya yazmanizi 6neriyoruz:

Serinumarasi (S.N.) s

13. MONTAJ

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

13.1 Ankastre Montaj




13.2 Mobilya i¢cine montaj

13.3 Elektrik tesisati

@ "Guvenlik" bolimiinde
aciklanan guvenlik
6nlemlerine uymamaniz
halinde Uretici firma
sorumluluk kabul etmez.

Bu cihaz ile birlikte sadece bir ana
elektrik kablosu verilir.

14. ENERJI VERIMLILIGI

TORKGE 53
13.4 Kablo

Montaj veya degisime uygun kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablo ile ilgili bélime bakmak icin bilgi
etiketindeki toplam giice bakin. Tabloya
da bakabilirsiniz:

Kablo bdliimii
(mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
3x1.5

Toplam gug (W)

maksimum 3680

Firin kablosu (yesil / sari kablo) faz
kablolarindan ve nétr baglanti
kablolarindan (mavi ve kahverengi
kablolar) 2 cm uzun olmaldir.

14.1 EU 65-66/2014 uyarinca Uriin Fisi ve bilgileri

Tedarikgi adi Electrolux
L EZB3410A0OW

Model kimligi EZB3410A0X

Enerji Verimlilik Endeksi 94.9

Enerji verimlilik sinifi A

Standart yukll, geleneksel modda eneriji tiketimi

0.83 kWs/devir

Standart yuklu, fanh pisirme modu enerji tuketimi

0.75 kWs/devir

Bosluk sayisi 1

Isi kaynagi Elektrik

Ses ayari 571

Firin tart Ankastre Firin

P EZB3410A0OW 28.4 kg

EZB3410A0X 28.6 kg

EN 60350-1 - Elektrikli pisirme cihazlari -

Bolim 1: Uriin gamlar, finnlar, buharh
firinlar ve 1zgaralar - Performans 6lglim
yontemleri.
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14.2 Enerji tasarrufu

Firinda, gtinlik yemek
pisirme islemleri sirasinda
enerji tasarrufu yapmaniza

yardimci olacak 6zellikler
bulunmaktadir.

Genel bilgiler

Firin galisirken firin kapaginin diizgiin
sekilde kapandigindan emin olun.
Pisirme esnasinda firin kapagini
acmayin. Kapak contasini temizleyin ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu icin metal tabaklar
kullanin.

Mimkinse, yemegi iceri koymadan énce
firini dnceden i1sitmayin.

Pisirme suresinin 30 dakikayi astigi
durumlarda, pisirme suresine bagl
olarak, stire dolmadan 3 - 10 dakika

once firin sicakhgini minimuma dusurun.
Firinin iginde kalan sicaklik, pisirme
islemine devam eder.

Diger yiyecekleri 1sitmak igin 6nceden
kalan sicakhgi kullanin.

Tek seferde birkag yemek
hazirladiginizda, pisirme arahgini
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pigirme
Mimkiinse, enerji tasarrufu igin fanli
pisirme islevlerini kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Kalan sicakligi kullanmak ve yemegi
sicak tutmak igin mimkun olan en dusuk
sicakligl segin.

Sicak Hava (Nemli)
Pisirme sirasinda enerji tasarrufu
saglamak icin tasarlanmis fonksiyon.

15. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dénstiiriilebilir &, Ambalaji geri
doénlsum igin uygun konteynerlere
koyun. Elektrikli ve elektronik cihaz
atiklarinin geri déntistimdine ve gevre ve
insan sagliginin korunmasina yardimci

olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. Uriinii yerel geri
donisum tesislerinize génderin ya da
belediye ile irtibata gegin.
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