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PL Wielofunkcyjny wolnowar & grill

Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO
POZNIEJSZEGO UZYTKU.

« / tego urzadzenia moga korzystac dzieci od 8 roku
zycia, o ile s one pod nadzorem 0s6b starszych
lub zostaty pouczone o korzystaniu z urzadzenia w
bezpieczny sposob i zdaja sobie sprawe z ewentualnego
niebezpieczenstwa.

« Z Urzadzenia moga korzystac osoby 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, umystowej lUb percepcyjnej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy, jezeli sg pod nadzorem ub zostaty
pouczone odnosnie uzytkowania urzadzenia w Sposob
bezpieczny i rozumiejg potencjalne zagrozenia.

- Utrzymuj urzadzenie i jego kabel z dala od dzieci ponizej
8 roku zycia.

« Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

« Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia
i konserwacji wykonywanej przez uzytkownika bez
nadzoru.

« W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania
sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajacym.
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- Podczas czyszczenia nie wolno zanurzac urzadzenia w
wodzie.

« Wyczysc wewnetrzny garnek czysta wodg i miekka
gabka. Postepuj zgodnie z instrukcjg w rozdziale
,Czyszczenie i kanserwacja”.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego timera lub pilota.

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia
& Temperatura dostepnych powierzchni moze byc
Wyzsza, jesli urzadzenie pracuje.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie uzytku
domowego oraz w zamknietych pomieszczeniach. Nie
nalezy korzystac z niego na zewnaltrz.

« Urzadzenie stuzy takze do osobistego uzytku
niekomercyjnego w miejscach takich jak:

- aneksy kuchenne w sklepach, biurachiinnych
miejscach pracy;

- pomieszczenia W gospodarstwach rolnych;

- hotele, motele i inne migjsca, w ktorych goscie moga
z nich korzystac;

- przedsiebiorstwa zapewniajgce nocleg ze $niadaniem.

- Urzadzenia do gotowania powinny byc¢ umieszczone w
stabilnej pozycji z uchwytami umieszczonymi tak, aby
uniknac rozlania gorgcych ptyndw.

C PRZESTROGA: Unikaj zalania wtyczki.

PRZESTROGA: Nieprawidtowe uzytkowanie moze
spowodowac powazne obrazenia.
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Powierzchnia elementu grzewczego posiada po
wytaczeniu ciepto resztkowe.

Zawsze przestrzegaj linii maksymalnych i minimalnych
poziomaow.

Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sig, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej Urzgdzenia odpowiada
napieciu w gniazdku.

Urzadzenie nalezy podtaczac wytgcznie do gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie uzywaj przedtuzaczy.

Nie podtgczaj urzadzenia do gniazdka sieciowego, jezeli nie jest ono prawidtowo zmontowane.

Przed uzyciem rozwin catkowicie kabel zasilajacy.

Nie podtaczaj ani nie odtgczaj przewodu zasilajgcego urzadzenia od gniazda sieciowego mokrymi rekami.

Zadbaj o to, aby wiyczka kabla sieciowego nie dostata sie do kontaktu z wodg lub wilgocia.

Nie odtgczaj urzadzenia od gniazdka przez pociagniecie za kabel sieciowy. Mogtoby doj$¢ do uszkodzenia kabla zasilajgcego lub gniazdka.
Przewod z gniazdka odtgcza sie ciggnac za wtyczke przewodu doprowadzajgcego.

Nie ktadz na kablu sieciowym cigzkich przedmiotow. Zadbaj o to, aby przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie doszto do jego
kontaktu z goragcymi powierzchniami lub ostrymi przedmiotami.

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj obudowy urzadzenia, kabla zasilajagcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

Urzadzenie nalezy zawsze wytaczyc i wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilajgcego po zakonczeniu uzywania, jezeli bedzie pozostawione bez nadzoru,
przed zmiang miejsca urzadzenia, czyszczeniem lub konserwacja.

Ten garnek jest przeznaczony do zwyktego i wolnego gotowania potraw oraz gotowania na parze. Nie uzywaj urzadzenia do innych celow niz te,
do ktérych jest przeznaczone.

Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami dostarczonymi wraz z nim. Uzywanie nieoryginalnych akcesoriow moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacii.

Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenial

Nie uzywaj garnka, jesli nie dziata prawidtowo, jesli upadt na ziemie, jesli zostat zanurzony w wodzie lub jest w jakikolwiek inny sposob uszkodzony.
Urzadzenie nalezy przekazac do naprawy lub sprawdzenia w autoryzowanym serwisie.

Nie nalezy wtgczac pustego garnka.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw miedzy ptyte grzewcza w srodku a wyjmowanym garnkiem wewnetrznym. Upewnij sig, ze dno wewnetrznego
garnka jest czyste i suche przed wtozeniem go do wolnowaru.

Tylko wewnetrzny garnek jest przeznaczony do przygotowywania zywnosci. Nigdy nie wlewaj wody ani nie wktadaj jedzenia bezposrednio do wolnowaru.
Z urzadzenia korzystaj wytgcznie na réwnej, suchej, czystej, stabilnej i odpornej na wysokie temperatury powierzchni.

Nie nalezy umieszczac urzadzenia na krawedzi stotu, na ociekaczu zlewu, na niestabilnych, pochylonych lub nieréwnych powierzchniach, na
kuchenkach elektrycznych lub gazowych oraz w poblizu innych Zrodet ciepta.

Nie uzywaj na powierzchni, ktéra jest wrazliwa na dziatanie temperatury, poniewaz moze potencjalnie dojs¢ do uszkodzenia takiej powierzchni.
Podczas pracy urzadzenia pokrywa musi byc prawidtowo zamknieta. Nie umieszczaj na pokrywie zadnych przedmiotéw (np. rekawic ochronnych,
recznikow), ktére mogtyby zakry¢ otwor odprowadzajacy pare.

Podczas uzywania urzadzenia nalezy zapewnic¢ dostateczng przestrzen dla obiegu powietrza nad urzadzeniem i wokét niego. Nie zakrywaj
urzadzenia ani nie zastawiaj jego otworu wentylacyjnego.

Upewnij sig, ze otwor spustowy pary nie jest skierowany na materiaty wrazliwe na ciepto lub na Ciebie badz inne osoby. Gorgca para moze
spowodowac¢ powazne oparzenia.

Nie dotykaj miejsc, w ktérych unosi sie goraca para, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

Nie zostawiaj zadnych przyboréw kuchennych (np. tyzki do mieszania i podawania potraw) w wewnetrznym garnku podczas korzystania z funkcji
podtrzymywania temperatury (Keep Warm).

Zachowaj ostroznos¢ podczas podnoszenia pokrywy i zawsze podnos ja w kierunku od siebie.

Podczas otwierania pokrywy upewnij sig, ze woda kapie tylko do wyjmowanego pojemnika. Woda nigdy nie moze kapac do ptaszcza garnka.
Przed czyszczeniem odczekaj do petnego ostudzenia garnka i pokrywki.

Nie wolno umieszczac rozgrzanej pokrywki na powierzchniach wrazliwych na ciepto.

Do podnoszenia i przenoszenia pokrywy uzywaj uchwytu pokrywy. Ze wzgleddw bezpieczenstwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.
Podczas wyjmowania wewnetrznego garnka po zakorczeniu gotowania uzywaj rekawic kuchennych.

Nalezy zachowat szczegolng ostroznos¢ podczas przenoszenia garnka, jesli jest on wypetniony gorgcg zywnoscia i ptynami.

Do mieszania i nabierania zywnosci uzywaj przyboréw kuchennych wykonanych z tworzywa sztucznego lub drewna, poniewaz metalowe
narzedzia mogq uszkodzi¢ powierzchnig naczynia do gotowania.

Czysc¢ urzadzenie po kazdym uzyciu zgodnie z instrukcjg podang w rozdziale Czyszczenie i konserwacja. Postepuj zgodnie z wytycznymi
podanymi w niniejszym rozdziale.

Nie myj gorgcej pokrywki i wewnetrznego garnka w zimnej wodzie i odwrotnie. Nagta zmiana temperatury moze je uszkodzic.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jakakolwiek jego czes¢ jest uszkodzona, popekana lub nie dziata prawidtowo. Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, unikaj samodzielnych napraw i przerobek urzadzenia. Wszelkie naprawy i requlacije tego
urzadzenia nalezy powierzyc autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie w okresie gwarancji moze spowodowac utrate gwarancji.
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Wielofunkcyjny wolnowar & grill

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrali Paristwo produkt marki SENCOR i mamy
nadziejg, ze beda Panstwo z niego zadowoleni.

* Przed uzyciem tego urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie
sie z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywajg Panstwo produktu
podobnego typu. Z urzadzenia nalezy korzystac wytacznie w sposob
opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy zachowac do
ewentualnego zastosowania w przysztosci.

« Co najmniej w okresie obowigzywania rekojmi lub gwarancji zalecamy
przechowywac oryginalne opakowanie transportowe, opakowanie,
dowdd zakupu i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnosci
sprzedawcy lub karte gwarancyjna. W razie koniecznosci wysytki
urzadzenie zalecamy zapakowat do oryginalnego pudetka.

OPIS URZADZENIA
A1 Szklana pokrywka A5  Ptyta grillujaca
A2 Naczynie do gotowania A6 Naczynie do gotowania na

A3 Podstawa
A4 Panel sterowania

parze

OPIS PANELU STERUJACEGO

B1 Przyciski TIME +/- przygotowania potrawy
B2 Kontrolka PREHEAT B5 Wuyswietlacz

B3 Kontrolka KEEP WARM B6 Przyciski POWER A /V
B4 Przyciski programu B7 Przycisk START/CANCEL

PRZEZNACZENIE

*  Wielofunkecyjny wolnowar Sencor SPR 6300BK jest przeznaczony
do obrobki cieplnej zywnosci. Wielofunkcyjny wolnowar wyposazony
jest w funkcje powolnego gotowania, opiekania i gotowania na parze.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria
z opakowania i usun wszystkie materiaty reklamowe i etykiety.
Sprawdz, czy urzadzenie lub jakas jego czes$c nie sg uszkodzone.
Naczynie do gotowania, ptyte grillowg, naktadke do gotowania na
parze i szklang pokrywe nalezy umyc w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Optucz i wytrzyj do sucha.

* Przetrzyj podstawe wielofunkcyjnego wolnowaru lekko zwilzong
migkka gabka. Przetrzyj sucha szmatka.

* Do grillowania uzywaj tylko ptyty grillowe;j.

* Uzywaj naczynia do gotowania na parze tylko razem z naczyniem
do gotowania. Wlej odpowiednig ilos¢ wody do naczynia do

gotowania i regularnie sprawdzaj jej ilosc.

Ostrzezenie:

Zawsze sprawdzaj, czy zewnetrzne dno zeliwnego
garnka jest czyste i suche przed umieszczeniem
garnka na podstawie.

UMIESZCZENIE WIELOFUNKCYJNEGO URZADZENIA

* Umies¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i zaroodpornej powierzchni,
w odpowiedniej odlegtosci od gniazdka sieciowego. Urzadzenie
zostato zaprojektowane jako wolnostojgce i nie moze byc
umieszczane w szafce podczas uzytkowania.

* Zapewnij wystarczajaca przestrzen wokot podstawy garnka, aby
powietrze mogto swobodnie cyrkulowac¢ wokot niego. Nie zakrywaj
otworow wentylacyjnych, ktére znajdujg sie w dolnej czesci
podstawy.

* Umiesc¢ wielofunkcyjny wolnowar z dala od materiatéw tatwopalnych,
takich jak zastony lub kotary, oraz od materiatéw wrazliwych na
ciepto i pare.

* Nie zaleca sie umieszczania wielofunkcyjnego wolnowaru pod
gornymi szafkami kuchennymi.

UZYWANIE WOLNOWARU

Podstawowa obstuga

1. Wiyczke przewodu zasilajacego podtaczaj tylko do wiasciwie

uziemionego gniazdka sieciowego.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, wszystkie kontrolki i przyciski

zaswieca sig na chwile. Jest to sygnalizacja, ze wolnowar jest

przygotowany do pracy.

Nacisnij przycisk jednego z programaéw. Wyswietlacz pokazuje, ze

domyslng temperature i/lub moc (P1do P5). Moc jest dostepna dla

programéw ,SEAR” i ,SAUTE", qdzie ,P1" oznacza najnizsza moc,
podczas gdy ,P5" 0znacza najwyzsza moc.

W razie potrzeby mozesz zmieni¢ czas przygotowania — wiecej

w dalszej czesci instrukcji.

Mozna réwniez zmieni¢ czas przygotowania — wiecej w dalszej

czesci instrukcii.

Nacisnij przycisk START/CANCEL aby uruchomi¢ wybrany

program gotowania.

Kontrolka PREHEAT zapala sie, wskazujac, ze wielofunkcyjny

wolnowar sie nagrzewa.

Gdy garnek jest wystarczajgco rozgrzany, kontrolka zgasnie, rozlegnie

sie trzykrotny sygnat dzwiekowy a na wyswietlaczu numerycznym

pojawi sie czas gotowania, ktéry rozpocznie odliczanie.

Regularnie sprawdzaj stan przygotowania lub mieszaj zawartos¢

garnka.

10.  Po uptywie ustawionego czasu, rozlegnie sie trzykrotny sygnat
dzwigkowy, a urzadzenie przetaczy sie w tryb podgrzewania.
Zapali sie kontrolka KEEP WARM, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas podgrzewania. Maksymalny czas obrobki wynosi 4 godziny.
Nastepnie wielofunkcyjny wolnowar wytgczy sie automatycznie.

1. Jesli konieczne jest anulowanie przygotowywania lub zakoriczenie
utrzymywania temperatury, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk
START/CANCEL.

12.  Odtgcz kabel sieciowy z gniazdka.
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Uwaga:
] Fazy podgrzewania i przetgczania do trybu podgrzewania
s dostepne tylko dla niektdrych programow. Aby uzyskac
wiecej informacii, zapoznaj sie z ponizszg , Tabelay
programéw gotowania”.

/N
A\

—

Ostrzezenie:

Zachowaj szczegélng ostrozno$¢ podczas
zdejmowania pokrywy podczas jej przygotowywania
i po jej zakonczeniu. Para o wysokiej temperaturze
moze gromadzic sig pod pokrywa, a niewtasciwe
obchodzenie sig z nig moze spowodowat¢ powazne
oparzenia. Zawsze chwytaj pokrywe za uchwyt.
Najpierw lekko podnies tylng czes¢ pokrywy, aby
umozliwi¢ ujscie pary, przed podniesieniem jej do
gory.

Ostrzezenie: GORACA POWIERZCHNIA!

Pokrywa, wewnetrzny garnek i podstawa wolnowaru
sg podgrzewane do wysokiej temperatury

podczas uzytkowania i pozostajg gorgce nawet po
zakonczeniu gotowania. Nalezy uwazac, aby sie

nie poparzy¢. Przy niewtasciwej manipulacji istnieje
ryzyko powaznych oparzen. Uzywaj ochronnych
rekawic kuchennych i uzywaj uchwytu pokrywy
oraz uchwytéw wolnowaru.
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Uwaga:
Podczas pracy wielofunkcyjnego garnka stychac staby
dzwiek klikania. Jest to normalne zjawisko.

[N

Tabela programéw gotowania

Program | Do- Usta- | Do- Usta- | Funk- | Pod-
gotowa- myslny | wienia | myslny | wienie | cja grze-
nia poziom | mocy czas czasu | pod- wanie
mocy przy- | przy- | trzy- wstep-
29~ rz3- my- ne
dzania | dzania | wania
tempe-
ratury
SLOW - -- 4 go- 2-8 Tak Nie
COOK dziny godzin
HIGH
sLow - - 8 2-12 Tak Nie
COOK godzin | godzin
Low
SEAR P5 P3-P5 |10 1-30 - Tak
minut | minut
SAUTE P4 P1-P5 (10 od1 - Tak
minut | minuty
do1
godzi-
ny
STEAM - - 15 od1 - Tak
minut | minuty
do1
godzi-
ny
MANUAL | 80C 40- 1godzi- | 0d1 Tak -
200°C | na minuty
do 24
godzin

Modyfikacja czasu przygotowywania

Jedli chcesz zmienic czas przygotowania, postepuj zgodnie z ponizszymi
wskazowkami:

1. Naciénij przycisk jednego z programow. Na wyswietlaczu pojawi sig
ustawiony domuyslny czas przygotowania.

Przy pomocy przyciskow TIME +/- ustaw czas przygotowania.
Czas przygotowania ustawiaj po T minucie do 00:30, po 5 minutach
0d 00:30 do 02:00 oraz po 30 minutach od 02:00 i wigcej.

4. Nacisnij przycisk START|CANCEL aby uruchomi¢ wybrany

2.
3.

program.
Regulacja mocy .

Jesli chcesz dostosowac moc programow ,SEAR” i, SAUTE", wykonaj
nastepujace kroki:

1. Nacisnij przycisk jednego z programdw. Na wyswietlaczu pokaze

sie wartos¢ domyslna.

2. Przy pomocy przyciskow POWER A /¥ wyreguluj moc.

3. Naciénij przycisk START|CANCEL aby uruchomi¢ wybrany
program.

Reczne ustawianie

1. Nacisnij przycisk MANUAL.
2. Uzyj przyciskow POWER A /¥ aby ustawic Zadang temperature
oraz przyciskoéw TIME +/- aby ustawit czas przygotowania.
3. Temperatura i czas s ze sobg powigzane w nastepujgcy sposob:
- w temperaturze od 40 do 70°C mozna ustawit czas gotowania
w zakresie od 00:01do 24:00;
- w temperaturze od 71do 100 °C mozna ustawi¢ czas gotowania
w zakresie od 00:01do 12:00;
- w temperaturze 100°C lub wyzszej mozna ustawi¢ czas gotowania
w zakresie od 00:01do 01:00.
4. Nacisnij przycisk START|CANCEL aby uruchomi¢ wybrany
program.

WOLNOWAR

*  Wiekszos¢ potraw nadaje sie do powolnego gotowania, jednak oto
kilka wskazowek, ktore pomoga Ci osiggnac optymalne rezultaty.

*  Wszystkie sktadniki, ktérych uzyjesz, powinny byc catkowicie
rozmrozone.

«  Pokroj sktadniki (migso, warzywa) na kawatki mniej wigcej tej samej
wielkosci.

«  Umiesc¢ warzywa korzeniowe (marchew, seler, pietruszke) na dnie
wewnetrznego garnka i zalej sktadniki woda lub bulionem.

*  Odetnij nadmiar ttustych czesci migsa. Podczas powolnego
gotowania ttuszcz nie odparowuje.

« Jesli przygotowujesz jedzenie zgodnie z przepisem, ktéry zwykle
przewiduje przygotowywanie potrawy w garnku na kuchence/ptycie
kuchennej, zalecamy zmniejszenie ilosci ptyndw (woda lub bulion).
Podczas wolnego gotowania woda nie odparowuje.

« Nie pozostawiaj gotowanych potraw w wolnowarze w temperaturze
pokojowej przez dtuzszy czas.

* Zalecamy moczenie roslin straczkowych w wodzie przez noc przed
ich ugotowaniem. Spowoduje to skrécenie czasu ich przygotowania.

* Aby upewnit sig, ze migso jest gotowe, uzyj termometru do migsa.

* Nie uzywaj wolnowaru do podgrzewania zywnosci.

« Catkowita ilos¢ sktadnikow, ktorych uzyjesz, powinna wypetnic
wewnetrzny garnek do okoto 2/3. Wigksze kawatki migsa pokr6j na
mniejsze kawatki.

*  Wlej okoto 2/3 wody na szynke lub boczek wieprzowy. Zalej migso
wotowe, wieprzowe lub z kurczaka do okoto 1/3.

* Po ugotowaniu pozostaw garnek przykryty pokrywka. Dzigki temu
potrawa bedzie ciepta.

* Polej sktadniki wodg lub bulionem podczas przygotowywania.

* Mozesz piec kawatki migsa na patelni przed wtozeniem ich do
wewnetrznego garnka. Zmniejszy to ilos¢ ttuszczu w gotowej
potrawie.

* Zalecamy dodanie sktadnikow takich jak makaron, owoce morza,
mleko lub $mietana, dopiero przed koricem gotowania. Nie sg one
przeznaczone do dtugiego czasu przygotowania w wolnowarze.

GOTOWANIE NA PARZE

*  Wlej odpowiednig ilos¢ wody do garnka (zalecana ilos¢ to 1do 1,5 1).

* Roztoz potrawe na catej powierzchni naczynia do gotowania na parze,
umiesc¢ ja w naczyniu do gotowania i przykryj pokrywka. Wybierz
program ,STEAM" i ustaw zadany czas gotowania.

* Nie podnos pokrywy zbyt czesto podczas przygotowywania, aby
para nie uchodzita niepotrzebnie.

* Pokroj jedzenie na rowne kawatki, aby upewnic sig, ze bedzie
rownomiernie ugotowane. Pamietaj, ze mate kawatki zostang
ugotowane wczesniej niz duze.

* Umiesc¢ produkty w jednej warstwie. Jesli jedzenie zostato utozone na
wiele warstw, moze nie by¢ odpowiednio ugotowane.

* Przed gotowaniem przypraw rybe lub kurczaka. Jesli chcesz, aby
migso miato ciemny kolor, najpierw opiecz je krdtko na patelni.

*  Usun nadmiar ttuszczu, $ciegna lub skére z migsa.

* Zalecamy umieszczenie mniejszych kawatkow jedzenia na papierze
do pieczenia, ktory nalezy roztozyc¢ w naczyniu do gotowania na
parze i przebi¢ np. szpikulcem lub nozyczkami.

¢ Zalecane czasy przygotowania mozna znalez¢ w ponizszej tabeli.
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Potrawa Czasprzy- |llosé Uwaga
rzadzania

Swieze warzy- |3-6 minut 250g Umuyj i pokroj na kawatki

wa (brokuty, jednakowej wielkosci.

kalafiory)

Warzywa mro- |4-8 minut 1kubek Roztéz mrozone warzy-

zone (groch) wa réwnomiernie nNa catej
powierzchni przystawki
do gotowania na parze.

Kukurydza 6-12minut |2 kolby W razie potrzeby przekréj
kolby na potowe.

Warzywa 10-18 minut  {200-400g [Umyj i pokroj na kawatki

korzeniowe jednakowej wielkosci.

Piersi z kur- 10-20 minut [250g Roztéz rownomiernie.

czaka Upewnij sig, ze kawatki

Udka z kur- 15-30 minut nie zachodza na siebie.

czaka

Udka kurczaka | 20-40 minut

Filety rybne 8-20 minut__|250g Gotuj, az mieso z tatwo-

Cata ryba 15-25 minut $ciq bedzie odchodzic

Dzwonki rybne [10-20 minut od kosci.

Pierogi mro- 10-15 minut | Jedna

zone warstwa

Pierogi swieze |12-18 minut |Jedna Lekko skrop woda.

warstwa

GRILL

*  Umiesc ptyte grillowg na podstawie urzgdzenia i umiesc na
niej produkty. Wybierz program , SEAR” lub ,SAUTE" i ustaw
23dang temperature i czas gotowania. Po uruchomieniu programu
i 0siggnieciu temperatury roboczej urzadzenie automatycznie
rozpoczyna odliczanie ustawionego czasu gotowania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczyc przewdd
zasilajgcy od gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.

» Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia nie uzywaj ciernych
srodkow czyszczgceych, rozpuszezalnikow itp., ktore mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnig urzadzenia.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani

wtyczki w wodzie ani innych cieczach.

Szklana pokrywa, pojemnik wewnetrzny, pojemnik do gotowania na

parze, ptyta grillowa

* Szklang pokrywke, wewnetrzny garnek, pojemnik do gotowania na
parze oraz ptyte grillowg umuyj w cieptej wodzie z odrobing ptynu do
mycia naczyn. Optucz i wytrzyj do sucha.

»  Jesliwewnetrzny garnek jest przypalony, wlej do niego troche
cieptej wody i dodaj detergent do mycia naczyn. Pozostaw na chwile,
a nastgpnie wyczysc.

» Pojemnik do gotowania, ptyte grillowa i szklang pokrywe mozna
myc¢ w zmywarce. Aby jednak zapewnic dtuzszg zywotnosc
nieprzywierajacej powierzchni pojemnika do gotowania i ptyty
grillowej, zaleca sie mycie jej w zmywarce tylko w wyjatkowych
przypadkach.

Podstawa garnka
* Przetrzyj podstawe garnka lekko zwilzong miekkg gabka. Przetrzyj
sucha szmatka.

Przechowywanie

» Jezeli urzadzenie nie bedzie eksploatowane przez dtuzszy czas,
nalezy odtgczyc wtyczke od gniazdka elektrycznego, pozostawic
urzadzenie do ostygniecia i wyczysci¢ zgodnie z instrukcjg w
rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

* Przed odtozeniem do przechowania upewnij sig, ze urzadzenie oraz
wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

* Przechowuj urzadzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury
i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V~
Czestotliwos¢ znamionowa 50-60 Hz
Nominalny poboér mocy 150-1360 W
Objetosc zeliwnego garnka 61l

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie nalezy przekazac¢ do punktu wyznaczonego przez
lokalny urzad w celu sktadowania odpadow.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego
dokumentacji przewodniej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne nie mogq byc wyrzucane wraz
ze zwyktym odpadem komunalnym. Aby je prawidtowo
zutylizowac, odnowic lub poddac recyklingowi, przekaz te
wyroby do wtasciwych punktow zbiorki odpadow.
I  Aternatywnie, w niektdrych krajach UE lub innych krajach
europejskich mozna zwrocic produkty do lokalnego
sprzedawcy detalicznego przy zakupie réwnowaznego nowego produktu.
Prawidtowo utylizujgc produkt, pomagasz zachowat cenne zasoby
surowcow naturalnych i przeciwdziatasz negatywnemu oddziatywaniu
na $rodowisko naturalne oraz zdrowie ludzkie, do czego mogtoby
dochodzi¢ nieadpowiedniej utylizacji odpadéw. Szczegdtowych informacii
udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy punkt zbiérki odpadow. Za
nieprawidtowa utylizacje tego rodzaju odpaddw moga byc naktadane
kary zgodne z lokalnymi przepisami.
Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajow Unii Europejskiej
Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwrdc¢ sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.
Utylizacja wyrobéw w krajach spoza Unii Europejskiej
Ten symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed utylizacjg tego
produktu w innym miejscu, po stosowne informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji zgto$ sie do odpowiednich urzedéw lokalnych lub
sprzedawcy.
Ten produkt spetnia wszelkie podstawowe wymogi dyrektyw
C E UE, ktére go dotycza.
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