Niniejsza lista ostrzezen dotyczgcych bezpieczeristwa powstata w oparciu o wymagania Rozporzadzenia
(UE) 2023/988 w sprawie ogodlnego bezpieczenstwa produktéw (GPSR). Celem jest ochrona
uzytkownikéw przed potencjalnymi zagrozeniami wynikajagcymi z nieodpowiedniego uzytkowania.
Ostrzezenia sg sformutowane w prosty i zrozumiaty sposéb, aby byly dostepne dla szerokiego grona
odbiorcow, w tym oséb starszych oraz oséb z ograniczeniami ruchowymi.

Ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa uzytkowania PATELNI

Ogodlne zagrozenia i Srodki ostroznosci
1. Ryzyko oparzen:

o Ostrzezenie: Patelnie generujg wysokie temperatury podczas uzytkowania, co moze
prowadzi¢ do oparzen przy dotknieciu gorgcych powierzchni lub uchwytéw.

o Srodek ostroznosci: Upewnij sie, ze uchwyty sg odpowiednio izolowane termicznie.
Podczas przenoszenia goracej patelni uzywaj rekawic kuchennych lub uchwytéw
ochronnych.

o Dodatkowe informacje: Nigdy nie zostawiaj rozgrzanej patelni bez nadzoru.
2. Ryzyko poparzen rozgrzanym ttuszczem lub ptynami:

o Ostrzezenie: Rozgrzany ttuszcz lub ptyny mogg pryskac podczas smazenia, co moze
powodowac poparzenia.

o Srodek ostroznosci: Unikaj przepetniania patelni. W przypadku smazenia na gtebokim
ttuszczu, ostroznie wktadaj sktadniki, aby unikng¢ pryskania.

o Dodatkowe informacje: Uzywaj pokrywy ochronnej lub ostony przed rozpryskami,
jesli to mozliwe.

3. Ryzyko zwigzane z przegrzaniem:

o Ostrzezenie: Nadmierne rozgrzanie patelni moze prowadzi¢ do uszkodzenia powtoki
nieprzywierajacej oraz wydzielania szkodliwych oparow.

o Srodek ostroznosci: Nie pozostawiaj pustej patelni na rozgrzanym palniku. Stosuj
umiarkowany poziom ciepta zgodnie z zaleceniami producenta.

o Dodatkowe informacje: W przypadku stosowania patelni z powtoka teflonowa, unikaj
przekraczania temperatury zalecanej przez producenta (zazwyczaj 260°C).

4. Ryzyko pozaru:
o Ostrzezenie: Przegrzany ttuszcz moze sie zapalié, prowadzac do pozaru.

o Srodek ostroznosci: Unikaj stosowania nadmiernych iloéci ttuszczu podczas smazenia.
W razie zapalenia sie ttuszczu nigdy nie prébuj gasi¢ ptomienia wodg — zamiast tego
przykryj patelnie metalowg pokrywka i wytacz zrédto ciepta.

o Dodatkowe informacje: Miej w poblizu koc gasniczy lub gasnice kuchenna.



5. Ryzyko uszkodzenia powierzchni patelni:

o Ostrzezenie: Uzywanie metalowych narzedzi lub mycie patelni ostrymi ggbkami moze
uszkodzié¢ powierzchnie nieprzywierajaca.

o Srodek ostroznosci: Korzystaj z przyboréw kuchennych wykonanych z drewna,
silikonu lub tworzywa sztucznego odpornego na wysokie temperatury. Czysé patelnie
miekka gabka lub sciereczka.

o Dodatkowe informacje: Unikaj wktadania gorgcej patelni do zimnej wody, co moze
prowadzi¢ do deformaciji.

6. Ryzyko zwigzane z nieodpowiednim uzytkowaniem:

o Ostrzezenie: Uzywanie patelni na nieodpowiednim zrédle ciepta moze uszkodzi¢ dno
lub zmniejszy¢ efektywnosé gotowania.

o Srodek ostroznosci: Sprawd?, czy patelnia jest odpowiednia do uzycia na wybranym
zrédle ciepta (np. indukcja, gaz, elektryczna ptyta grzewcza). Upewnij sie, ze dno
patelni ma kontakt z powierzchnig grzewcza.

o Dodatkowe informacje: W przypadku indukcji uzywaj patelni o ferromagnetycznym
dnie.

7. Konserwacja i czyszczenie:

o Ostrzezenie: Niewtasciwe czyszczenie moze prowadzi¢ do uszkodzenia patelnilub
wptynaé na jej trwatosé.

o Srodek ostroznosci: Umyj patelnie recznie w cieptej wodzie z detergentem, chyba ze
producent zaleca mycie w zmywarce. Przed przechowywaniem upewnij sie, ze
patelnia jest sucha.

o Dodatkowe informacje: Regularnie sprawdzaj stan uchwytow i sSrub mocujacych, aby
unikng¢ luzowania.

Znaczenie stosowania sie do ostrzezen

Zastosowanie sie do powyzszych ostrzezen minimalizuje ryzyko uszkodzen ciata, awarii urzagdzenia oraz
strat materialnych. Ignorowanie zalecen moze prowadzi¢ do powaznych zagrozen zdrowotnych i
materialnych. Dbaj o bezpieczenstwo swoje i swoich bliskich, przestrzegajgc wskazanych srodkéw
ostroznosci.

Wszelkie szczegdtowe ostrzezenia lub informacje na temat bezpieczenstwa produktu sg dostepne w
instrukcji obstugi dotgczonej do produktu lub dostepnej w formacie pdf. w karcie produktu lub na
stronie www. producenta/dostawcy.



