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Frytkownica bezttuszczowa PureFry XL Smart

Instrukcja obstugi
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Model: LVAFO02BK
Napiecie znamionowe: 220-240V~50/60Hz
Moc znamionowa: 1500 W

Zachowaj te instrukcje na przysztosc¢ i przekaz je przysztym uzytkownikom urzadzenia.



KWESTIE BEZPIECZENSTWA

A OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

& Ten symbol oznacza: Uwaga: Goraca powierzchnia!

1. Niniejsza "Informacja dotyczgca bezpieczenstwa uzytkowania" zawiera wazne informacje, ktdre
moga umozliwi¢ bezpieczne i prawidtowe korzystanie z produktu oraz zapobiec obrazeniom ciata
lub uszkodzeniu mienia uzytkownika lub innych oséb.

2. Ten produkt jest urzadzeniem klasy I. Nalezy uzywac wytgcznie gniazda 10A lub wyzszego i
upewnic sie, ze gniazdo jest skutecznie uziemione, a takze potwierdzic, ze zasilanie wyjsciowe
wynosi 220-240V~, 50/60Hz.

3. Ten produkt nie powinien by¢ podtgczany przez wigczniki czasowe.

4. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on zosta¢ wymieniony przez
wykwalifikowanego serwisanta, aby unikna¢ niebezpieczenstwa.

5. Nie ciggnad, nie naciskac ani nie wieszac za przewod i trzymac z dala od zrodet ciepta i wilgoci;
Nie wkiadac ciat obcych, takich jak metal, do otworu lub szczeliny odprowadzajacej ciepto, w
przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia lub porazenia prgdem.

6. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego i wtyczki lub awarii tego produktu, nalezy
zaprzestac korzystania z urzgdzenia i odestac je do serwisu producenta.

produkt do sklepu w celu naprawy lub wymiany, aby unikna¢ niebezpieczenstwa.

7. Surowo zabrania sie zanurzania przewodu zasilajgcego, wtyczki i tego produktu w wodzie lub
innych ptynach, aby zapobiec porazeniu pradem.

8. Surowo zabrania sie ktadzenia jakichkolwiek przedmiotéw na gérnej czesci frytkownicy podczas
jej pracy oraz zakrywania lub blokowania czesci odprowadzajacej ciepto w celu unikniecia pozaru.
9. Surowo zabrania sie podgrzewania zamknietych pojemnikdw w celu unikniecia eksplozji.

10. Surowo zabrania sie uzywania frytkownicy w poblizu materiatow tatwopalnych lub zrédet ciepta.
1. Frytkownicy nalezy uzywac¢ w suchym otoczeniu i nie nalezy uzywac jej na zewnatrz.

12. Frytkownice nalezy umiesci¢ na izolowanej powierzchni i zachowac¢ wokot niej odlegtosc co
najmniej 20 cm.

13. Produkt nalezy uzytkowac w pewnej odlegtosci od scian, szafek i materiatow tatwopalnych, aby
Zzapobiec zanieczyszczeniu mebli dymem olejowym lub nagrzaniu sie produktu i spowodowaniu
pozaru.

14. Surowo zabrania sie samodzielnego korzystania z tego produktu przez dzieci i osoby z niepetng
sprawnoscig konczyn, zaburzeniami sensorycznymi lub umystowymi badz nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy. Nalezy zachowac szczegolng ostroznosg, jesli w poblizu
znajduje sie dziecko. Produkt nalezy umiesci¢ poza zasiegiem dzieci.

15. Nie uszkadzaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie skrecaj przewodu zasilajgcego, nie ktadz na nim
ciezkich przedmiotow ani nie zaciskaj go.

16. Nalezy wyciggnac wtyczke z gniazdka po uzyciu lub gdy nie produkt nie jest uzywany przez
dtuzszy czas, aby uniknac ryzyka porazenia pragdem.

17. Jesli frytkownica ma zostac przeniesiona po uzytkownianiu, nalezy przenosic jg ostroznie, aby
uniknac¢ poparzenia.

18. Nalezy prawidtowo korzystac¢ z akcesoridw dostarczonych przez producenta i nie uzywac



akcesoriow, ktore nie sg zgodne z przeznaczeniem.

19. Przed przystapieniem do czyszczenia, przenoszenia nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajacy i
poczekag, az frytkownica ostygnie.

20. Nalezy regularnie czyscic frytkownice, aby zapobiec jej niszczeniu; Nie nalezy wyciera¢ grzatek
bezposrednio szmatka.

21. Podczas pracy z tego produktu z wylotu powietrza wydobywa sie para o wysokiej temperaturze.
Nalezy trzymac rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i wylotu powietrza oraz zwracac
uwage na wysoka temperature pary.

Dostepna powierzchnia tego produktu moze stac sie bardzo gorgca podczas pracy.

22. Ostrzezenie: w tym produkcie nie nalezy uzywac wegla drzewnego ani podobnych paliw.

23. Nie nalezy przenosic¢ frytkownicy, gdy znajduje sie w niej zywnosc.
24. W przypadku, gdy frytkownica emituje czarny dym podczas uzytkowania, nalezy natychmiast
odigczyc¢ zasilanie i wyjac¢ przewdd zasilania z gniazdka.

UWAGA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA PRZY PIERWSZYM UZYCIU

PROSIMY O UWAZNE ZAPOZNANIE SIE Z INSTRUKCJA PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA
| ZACHOWANIE JEJ DO WGLADU DLA INNYCH UZYTKOWNIKOW.

Nalezy wyjac wszystkie akcesoria znajdujace sie we frytkownicy lub w opakowaniu.

Do czyszczenia frytkownicy, kosza i pojemnika na pare nalezy uzywac cieptej wody, a nastepnie
przetrze¢ wnetrze frytkownicy miekka, wilgotng sciereczka i odczekac do catkowitego wyschniecia
przed uzyciem. Wokoét frytkownicy nalezy zarezerwowac wystarczajgco duzo miejsca, aby zapewnic,
ze urzadzenie znajduje sie w odlegtosci ponad 20 cm od innych przedmiotdw, na gornej czesci
frytkownicy nie mozna umieszczac zadnych przedmiotéw.

Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy ustawi¢ maksymalnag temperature i podgrzewac go
przez 10-15 minut, aby usunac olej zapobiegajacy przywieraniu na powierzchni rury grzewczej
frytkownicy. Lekkie dymienie podczas pierwszego uzycia jest zjawiskiem normalnym.



Opis produktu

1. Kosz 2. Uchwyt kosza

3. Przezroczyste okno 4. Dotykowy panel sterowania
5. WIlot powietrza 6. Otwory wylotu powietrza

7. Przewdd zasilajacy 8. Separator ttuszczu

Mocowanie uchwytu kosza do smazenia:

Uchwyt kosza do smazenia moze by¢ zdemontowany w opakowaniu urzgdzenia. Aby zamocowac
uchwyt kosza do smazenia:

-Usunac¢ papierowa etykiete. Wyciggnij kosz do smazenia z urzadzenia.

-Przesun punkt mocowania na uchwycie w dot, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

-Uchwyt kosza do smazenia powinien zostac zablokowany i nie powinien odtgczac sie po
zablokowaniu.




WAZNE!

Przed rozpoczeciem korzystania z urzagdzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja,
poniewaz nieprawidtowe dziatanie moze spowodowac jego uszkodzenie. Prosimy o zachowanie
niniejszej instrukcji do wykorzystania w przysztosci.

Automatyczne wylgczanie

Urzadzenie ma wbudowany timer, ktéry automatycznie wytgczy urzadzenie, gdy odliczanie
osiggnie zero. Urzadzenie mozna wytaczy¢ recznie, naciskajac przycisk wytaczania; urzadzenie
wyltgczy sie automatycznie po 20 sekundach.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usunac¢ wszystkie materiaty opakowaniowe oraz naklejki lub etykiety.

2. Wyczys¢ kosz i separator oleju gorgcg wodga z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i niesciernej
gabki.

3. Wytrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz czystg sciereczka. Nie ma potrzeby napetniania
patelni olejem i ttuszczem do smazenia, poniewaz urzadzenie dziata na gorgce powietrze.

Korzystanie z urzadzenia

1. Podtacz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka sciennego.

2. Ostroznie wyciagnij kosz z frytkownicy.

3.Umiesc¢ sktadniki w koszu.

4. Na dnie kosza umies¢ separator oleju.

5. Wsun kosz do frytkownicy.

Uwaga: Nie nalezy przekraczac¢ wskazania MAX (patrz sekcja "Ustawienia" w tym rozdziale), poniewaz
moze to wptynac na jakos¢ gotowania potraw,

Uwaga: Nie nalezy dotyka¢ kosza w trakcie i krétko po uzyciu, poniewaz moze on by¢ bardzo
goracy. Kosz nalezy trzymac wytacznie za uchwyt.

Nie napetniaj kosza olejem ani zadnym innym ptynem.

6. Wiaczanie/wytaczanie zasilania
7. Menu dotykowe do wyboru funkcji (tacznie 8 funkgcji).



Dotykowy panel sterowania

Ustawienie Wyswietlacz Zwigkszanie Zmniejszanie
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Przycisk
Start/Pauza Przycisk ON/OFF
wyboru programu

Uwagi: Dostepnych jest 8 funkcji: Udko z kurczaka, Stek, Ryba, Ciasto, Pizza, Kietbasa, Frytki i Bekon.

Za pomoca przycisku menu= mozna wybraé rézne potrawy.

Domysine programy:

Program Ikona Temperatura (°C) Czas (min) »SHAKE"
Wymieszaj

Domysiny 185 15 TAK

Udko z kurczaka ’ 200 23 TAK

Stek ‘ 200 12 TAK
Ryba " 195 10
Ciasto . 160 30
Pizza ‘ 185 8
Kietbaski , 185 8

Frytki ' 200 23 TAK

Bekon ‘ 175 12 TAK

8. po dotknieciu przycisku menu mozna wybrac¢ odpowiednie menu. Po wybraniu funkcji nalezy

nacisna¢ przycisk Start/Pauza Ml | aby rozpoczaé gotowanie.



Jesli podczas procesu gotowania chcesz dostosowac czas lub temperature, nacisnij najpierw przycisk
czasu/temperatury . Gdy na ekranie wyswietlany jest czas, naci$nij przycisk +/-, aby
zwiekszy¢/zmniejszyé o 1T minute na naci$niecie. Gdy na ekranie wy$wietlana jest temperatura,
nacisnij przycisk +/-, aby zwiekszyé/zmniejszy¢ o 5 stopni za kazdym nacisnieciem.

Uwagi: Przycisk Start/PauzaPll : Podczas procesu smazenia gorgcym powietrzem wyswietlacz
LED bedzie dziata¢, a po nacisnieciu tego przycisku wyswietlacz zacznie migac. Przycisk ten petni
funkcje pauzy. W stanie pauzy mozna zmieni¢ menu, aby wybrac¢ inne ustawienia wstepne. Po

ponownym nacisnieciu tego przycisku frytkownica bedzie kontynuowac gotowanie. Przycisk ten
petni funkcje ponownego uruchamiania.

Przycisk menu = Dotknij tego przycisku, aby wybrac rézne funkcje gotowania. Po wybraniu

menu nacisnij przycisk Start. Jesli w trakcie gotowania chcesz na przyktad zmienic frytki na ciasto,
najpierw nacisnij przycisk pauzy Pl | a nastepnie dotknij tego przycisku menu, aby przetgczy¢ na
inng funkcje gotowania.

Przycisk swiatta: Dotkniecie tego przycisku @ spowoduje wigczenie swiatta wewnetrznego;

ponowne dotkniecie tego przycisku spowoduje wytgczenie $wiatta. Swiatto wytgczy sie
automatycznie 10 sekund pdznie;.

Wskaznik wstrzgsania #SHAKED - \Nskaznik wstrzasania zaswieci sie, gdy cykl gotowania osiggnie
potowe ustawionego czasu. Ta funkcja daje mozliwos¢ potrzasniecia lub odwrdcenia zywnosci w
urzadzeniu, co pomaga zapewni¢ rownomierne gotowanie.

Uwaga: Jesli nie wyjmiesz kosza i nie wstrzasniesz potrawg, kontrolka wstrzasania na panelu
sterowania pozostanie podswietlona.

9. Niektore sktadniki wymagajg wstrzasniecia w potowie czasu przygotowania (patrz sekcja
"Ustawienia" w tym rozdziale). W tym celu nalezy wyciggnac¢ kosz z urzadzenia za uchwyt i
potrzasnac¢ nim. Nastepnie wsun kosz z powrotem do frytkownicy.

10. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje automatyczny sygnat gotowosci. 5-krotny
sygnat oznacza, ze cykl gotowania zostat zakonczony. Wyciggnij kosz z urzgdzenia i umies¢ go na
przyktad na zaroodpornej podstawce.

Uwaga: Po uptywie czasu element grzejny przestanie dziata¢, ale wentylator bedzie nadal
pracowat przez okoto 20 sekund, aby bezpiecznie wydmuchac gorgce powietrze. Na koniec
dzwonek timera zadzwoni 5 razy jako alarm koncowy.

1. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Uwaga: Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wystarczy wsunac¢ patelnie z powrotem do urzadzenia.
Naci$nij przycisk regulacji temperatury/czasu, aby dostosowacé ustawienie temperatury i czasu.
Nastepnie nacisnij przycisk Start, aby uruchomic¢ urzadzenie.

12. Aby usungac¢ sktadniki (np. wotowine, kurczaka, mieso, wszelkie sktadniki z oryginalnym olejem i
nadmiar oleju ze sktadnikéw zebranych na dnie patelni), uzyj szczypiec, aby wybrac sktadniki jeden
po drugim.



Uwaga: Zachowaj ostroznosc, jesli chcesz odwréci¢ kosz, olej zebrany na dnie kosza wycieknie na
skfadniki.

13. Gdy partia sktadnikdw jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania
kolejnej partii.

Podtacz aplikacje TUYA APP

1. Zainstaluj aplikacje TUYA na swoim smartphonie i utwoérz konto uzytkownika. Ustaw hasto
logowania i zaloguj sie do aplikacji.

2. Upewnij sie, ze masz dobry zasieg WiFi i jestes potgczony z siecig, z ktdérg chcesz potaczyc
frytkownice.

3. Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego i nacisnij przycisk zasilania, aby witaczy¢ urzadzenie.
4. Nacisnij przycisk Wi-Fie® na panelu sterowania, powinien on zacza¢ migac szybko, wskazujac, ze
urzadzenie weszio w tryb parowania.

5.Na karcie gtownej aplikacji Tuya wybierz opcje "Dodaj urzadzenie". Urzadzenie powinno
automatycznie potaczyc sie z aplikacja, wystarczy postepowac zgodnie z instrukcjami.

6. Aplikacja podejmie probe potagczenia sie z urzadzeniem, a proces ten moze potrwac kilka minut.
7. Po podtaczeniu aplikacji panel sterowania urzadzenia jest dostepny na karcie Strona gtdwna
aplikacji.

8. Gdy operacja sie powiedzie, ikona Wi-Fi zaswieci sie na state, nie bedzie juz migac.

Uwaga:

1. Aby wytaczy¢ Wi-Fi, wystarczy nacisnac¢ przycisk Wi-Fi, a wskaznik zacznie powoli migac.

2. Jesli chcesz zresetowad Wi-Fi, nacisnij i przytrzymaj przycisk Wi-Fi przez 7 sekund, a Wi-Fi przejdzie
w tryb parowania. W tym czasie, jesli nie nawigzesz potaczenia, Wi-Fi wytaczy sie automatycznie po
30 minutach.

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze wybrac¢ podstawowe ustawienia.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze te ustawienia sg orientacyjne. Poniewaz sktadniki réznig sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia
dla wszystkich sktadnikow.



Poniewaz technologia PureFry natychmiastowo podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia,

wyciggniecie patelni na chwile z urzadzenia podczas smazenia gorgcym powietrzem prawie nie

zaktéca procesu.

Min-Max Czas Temp | Wstrzasna
. . Uwaga
(g> (Min) °C ¢
Frytki
Cienkie
. , 300-700 9-16 200 TAK
mrozone frytki
Grube mrozone
. 300-700 11-20 200 TAK
frytki
Domowe frytki § e
300-800 10-16 200 TAK Dodac 1/2 tyzki oleju
(BX8 mm)
Domowe frytki § e
300-800 18-22 180 TAK Dodac 1/2 tyzki oleju
stekowe
Domowe kostki 300-750 12-18 180 TAK Dodac 1/2 tyzki oleju
ziemniaczane 250 15-18 180 TAK
Zapiekanka
. . 500 15-18 200 TAK
ziemniaczana
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety miesne 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Butka z kietbasa 100-500 13-15 200
Patki z kurczaka 100-500 18-22 180
Piers z kurczaka 100-500 10-15 180
Przekaski
Uzywaj gotowych przed
Sajgonki 100-400 8-10 200 TAK ywald .wy' P
zamrozeniem
Mrozone U3 qot " g
zywaj gotowych prze
nuggetsy z 100-500 6-10 200 TAK YWaJ gotowyeh p
zamrozeniem
kurczaka
Mrozone Uz j got h d
, 100-400 6-10 200 ywaj 9o owyc prze
paluszki rybne Zamrozeniem
Mrozone
100-400 1-10 160
warzywa
Ciasto 300 20-25 160 Uzyj formy do pieczenia
Uzyj formy do pieczenia
Quiche 400 20-22 180 " 'y p. .
/ naczynia do pieczenia
Muffiny 300 15-18 200 Uzyj formy do pieczenia
Stodkie . 400 1-20 160 Uzyj formy do p.ieczen'ia
przekaski / naczynia do pieczenia




Wskazowki

-Mate sktadniki zwykle wymagaja nieco krétszego czasu przygotowania niz wieksze.
-Wstrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania moze pomaoc w
zapobieganiu nierdbwnomiernemu smazeniu sktadnikow.

-Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdw, aby uzyskac chrupiacy efekt.

-Nie nalezy przygotowywac we frytkownicy bardzo ttustych sktadnikow.

-Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we frytkownicy
powietrznej.

-Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramow.

-Uzywaj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo uzyskac przekaski. Gotowe ciasto wymaga rowniez
krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

-Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ kruche lub nadziewane sktadniki,
umies¢ w koszu frytkownicy forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne.

-Frytkownicy powietrznej mozna rowniez uzywac do podgrzewania sktadnikow. Aby podgrzac¢
skfadniki, ustaw temperature na 150 °C na maksymalnie 10 minut.

Przygotowywanie domowych frytek

Aby przygotowac¢ domowe frytki, wykonaj ponizsze czynnosci:

1. Ziemniaki obrac¢ i pokroi¢ na frytki.

2. Doktadnie umyj i osusz je papierem kuchennym.

3. Wlej1/2 tyzki oleju lub oliwy z oliwek do miski, wsyp frytki i wymieszaj az wszystkie pokryja sie
olejem.

4. Wyjmij frytki z miski palcami lub przyborem kuchennym, tak aby nadmiar oleju pozostat w
misce. Umies¢ patyczki w koszyku frytkownicy.

5. Usmaz frytki zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Nie nalezy czysci¢ kosza, tacy do smazenia ani wnetrza urzadzenia metalowymi przyborami
kuchennymi ani sciernymi srodkami czyszczacymi, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie ich
nieprzywierajgcej powtoki.

1. Wyjac¢ wtyczke z gniazdka i poczekac az urzadzenie ostygnie.

Uwaga: Wyjmij kosz, aby frytkownica szybciej ostygta.

2. Przetrzyj zewnetrzng czesc urzadzenia wilgotng szmatka.

3. Woyczysc¢ koszi i separator ttuszu za pomocg goracej wody, ptynu do mycia naczyn i niesciernej
gabki.

Wszelkie pozostate zabrudzenia mozna usungc¢ za pomoca ptynu odttuszczajacego.

Wskazowka: Jesli brud przylgnat do kosza napetnij go gorgca woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn namocz przez okoto 10 minut.



4. Wyczys¢ wnetrze urzadzenia gorgcg woda i niescierng gabka.

5. Wyczys¢ element grzejny za miekkiej szczotki do czyszczenia, aby usunagc wszelkie pozostatosci

ZYWNOSCi.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie i pozwol mu doktadnie ostygnac.
2. Upewnij sig, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtgczone.

Podtacz gtowna wtyczke do

gniazdka sciennego.

Urzadzenie nie dziata.

Czasomierz nie zostat ustawiony.

Ustaw timer na wymagany czas

wigczenia urzadzenia.

Sktadniki smnazone za pomoca
frytkownicy nie sg wystarczajgaco

wysmazone.

llos¢ sktadnikdw w koszyku jest zbyt

duza.

Umies¢ mniejsze partie skfadnikdw
w koszu. Mniegjsze porcje s3

smazone bardziej rownomiernie.

Sktadniki smazone za pomoca
frytkownicy nie sg wystarczajaco

wysmazone.

Ustawiona temperatura jest zbyt

niska.

Ustaw regulator temperatury na
zgdane ustawienie temperatury
(patrz sekcja "Ustawienia" w
rozdziale "

Korzystanie z urzadzenia").

Sktadniki sg nieréwnomiernie

smazone.

Niektdre rodzaje sktadnikow nalezy
wstrzgsnaé/wymieszaé w potowie

czasu przygotowania.

Sktadniki lezagce jeden na drugim
(np. frytki) nalezy wstrzasna¢ w
potowie czasu przygotowywania.
Patrz sekcja "Ustawianie" w
rozdziale "

Korzystanie z urzadzenia".

Smazone przekaski nie sa

chrupiace.

Uzytes rodzaju przekasek
przeznaczonych do przygotowania

w tradycyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek przeznaczonych do
piekarnika lub lekko posmaruj je
olejem, aby uzyskac bardzigj

chrupiagcy efekt.

Nie moge prawidtowo wsunac¢

kosza do urzadzenia.

W koszyku znajduje sie zbyt wiele

sktadnikoéw.

Nie napetniac¢ kosza powyzej

wskazania MAX.

Nie moge prawidtowo wsunac¢

kosza do urzadzenia.

Kosz nie jest prawidtowo

umieszczony w szalce.

Docisnij kosz do patelni, az ustyszysz

klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa sie dym.

Przygotowujesz ttuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych
skfadnikdéw we frytkownicy duza

ilos¢ oleju wycieka na dno kosza.




Olej wytwarza dym, a kosz moze
nagrzewac sie bardziej niz zwykle.
Nie ma to wptywu na urzadzenie ani

na rezultat smazenia.

Z urzadzenia wydobywa sie dym.

Na koszu nadal znajduja sie
pozostatosci ttuszczu z

poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie ttuszczu. Nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo czyszczone po kazdym

uzyciu.

Swieze frytki sg smazone

nierdbwnomiernie.

Nie uzyto wtasciwego typu

ziemniaka.

Uzyj swiezych ziemniakdw i upewnij
sie, ze pozostaja jedrne podczas

smazenia.

Swieze frytki sg smazone

nierdbwnomiernie.

Frytki nie zostaty odpowiednio

wyptukane przed wypaleniem.

Dokfadnie optucz frytki w zimnej

wodzie , aby usuna¢ nadmiar skrobi.

Swieze frytki nie s3 chrupiace po

usmazeniu.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci

thuszczu i wody w frytkach.

Upewnij sie, ze frytki sg
odpowiednio wysuszone przed
dodaniem oleju. Pokréj je na
mniejsze kawatki, aby uzyskac
bardziej chrupiacy efekt. Dodaj
nieco wiecej oleju, aby uzyskac

bardziej chrupiacy efekt.
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HOME

INFOLINIA SERWISOWA
tel: +48 22 123 96 60 lub e-mail: serwis@manta.com.pl
od poniedziatku do pigtku w godz. 9:00-17:00

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w specyfikacje produktu bez

C€

)=

Uwaga!

uprzedzenia.

Niniejszym Manta S.A. os$wiadcza, ze ten produkt jest zgodny z podstawowymi
wymaganiami i pozostatymi postanowieniami Dyrektyw tzw. ,Nowego podejscia” Unii
Europejskie;.

Urzadzenie oznaczone jest symbolem przekreslonego kontenera na odpady, zgodnie z
Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawag z dnia 11 wrzeénia 2015 r. (Dz. U. 2015
poz. 1688) o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym (Waste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE). Produktdw oznaczonych tym symbolem po uptywie okresu
uzytkowania nie nalezy utylizowac lub wyrzucac¢ wraz z innymi odpadami z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik ma obowigzek pozbywac sie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, dostarczajgc go do wyznaczonego punktu, w ktorym takie niebezpieczne
odpady poddawane s3g procesowi recyklingu. Gromadzenie tego typu odpadéw w
wydzielonych miejscach oraz wiasciwy proces ich odzyskiwania przyczyniaja sie do ochrony
zasobow naturalnych. Prawidtowy recykling zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego ma korzystny wptyw na zdrowie i otoczenie cztowieka. W celu uzyskania
informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska pozbycia sie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego uzytkownik powinien skontaktowac sie z
odpowiednim organem witadz lokalnych, z punktem zbiérki odpadéw lub z punktem
sprzedazy, w ktérym kupit sprzet.

Konstrukcja produktu i parametry techniczne moga ulec zmianie bez wczesniejszego
powiadomienia. Dotyczy to przede wszystkim parametrow technicznych, oprogramowania, zdjec
oraz podrecznika uzytkownika. Niniejszy podrecznik uzytkownika stuzy ogdlnej orientacji dotyczacej

obstugi

produktu. Producent i dystrybutor nie ponoszg zadnej odpowiedzialnosci tytutem

odszkodowania za jakiekolwiek niescistosci wynikajace z btedéw w opisach wystepujacych w
niniejszej instrukcji uzytkownika.

Made in P.R.C.
FOR MANTA EUROPE



